B Unalumno del{ES Sanxillao gana un certamen de sumillerfa del CIFP Carlos Oroza

EL IES SANXILLAG tuvo ayer
un buen motivo para brindar.

Por segundo afio consecutivo, un

alumno del centro se hace con el
primer premio del campeonato de
sumnilleres Suso Dominguez, que
organiza el centro integrado de FP
Carlos Oroza, de Pontevedra, En
esta ocasién fire Miguet del Aguila
Amigo quien revalidd el titulo que
el afio pasado habfa conseguido
Francisce José Garcia,

Miguel del Aguila acudié al cer-
tanen junto con su profesor y pre-
parador Manuel Devesa Regueiro
y la directora del centro, Angela
Doval.

El certamen aglutina a parti-
cipantes de institutos gallegos y
portugleses que cientan con ci-
clos de hostelerfa. En esta ocasion
participaron alummnos de trece
cenitros: los ocho que componen
la rede Galega de Formacién Pro-
fesional de Hosteleria —CIEPs Pa-
seo das Pontes (A Coruiia), Com-
postela (Santiago), Carlos Oroza
(Pontevedra) y Manuel Antonio
(Vigo) v los IES Fraga do Eume
(Pontedeume), de Foz, Sanxillao
y deVilamarin—, la Escuela Naval
Militar Ensengra de Ferrol y cua-
tro escuelas de hostelerfa y turis-
mo de Portugal, en concreto las de
Viana do Castelo, Douro-Lamego,
Coimbza e Oporto,

El director xeral de Centros
e Recursos Humanos de la Con-
sellerfa de Cultura, Educacién e
Ordenacién Universitaria, José
Manuel Pinal, participé en la en-
trega de los premios del certamen,
que calificé como un «bo exemplo
1e aproveitamento de sinerxias e
~olaboracién entre estamentos a
orol do achegamento da forma-

cidn 4 realidade laborals.
Durante su intervencién, Pinal
senald que el centro anfitrién es
un centre de referenicia en todo el
noroeste de la provincia de Ponte-
vedra, punteroen el sector turist-
co gallego, del que salen cada afio
unos 400 alumnos de las diferen-
tes especialidades. ¢Tritase, ade-
mais, dun centro pioneiro 4 hora
de desenvolver proxectos de FP
Dual, e conta na actualidade con
tres ciclos rtesta modalidader.

El conicurso consta de varias

pruebas, como catas errdmneas,
en las que los participantes deben
detectar vinos mal clasificados,
También se incluyen preguntas
sobre las denominaciones de ori-
gen,

El certamen homenajea al pro-
fesor Suso Bominguez, fallecido
en 2012 y tiene como objativo
poner en valor y promocionar al
alumnade de servicios de restau-
racion en la especialidad de su-
miller,

Cita para catar nuavas vings
en la Escola Pofitécnica

La Escola Politécnica Superior
preparaparaeldia 16, de 17.00a
20.00 horas, una nueva sesion de
cata de vinos gallegos resultantes
de ensayos de investigacién reali-
zados en el centro universitario,
Los asistentes podrdn probar vitios
obtenidos a partir de uva blanca,
Es el quinto afio consecutivo
que la Escola Politécnica organiza

esta cata, que promueve el profe-

sor e investigador Javier José Can-
cela, en el marco del proyecto de
investigacién ‘Xestén de grandes
supeificies viticolas para a opti-

mizacton da calidade enoléxica,
que contempla la realizacién de
catas de consumidores de todos
los vines elaborados a partir de la
uva obtenida en los ensayos sobre
variedades blanicas,

Miguel dei Aguila, junto a Angela Gomez Dovaly Manue!revesa. B

La cata serd en la cafeteria de
la Escola Politécnica y la partici-
pacién es libre y gratuita, pero
hay que inscribirse llamando al
600940223 o en el correo javierjo-
se.cancela@usc, és,



