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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

jB|ICIB

Cédigo Centro Concello Apo .
académico
36011579 A Guia Vigo 2024/2025
Ciclo formativo
Codigo -
da familia Familia profesional . Cedigo dc_> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
COM Comercio e marketing CMCOMO02 Comercializacién de produtos alimentarios ﬁ'glﬁg formativos de grao Réxime de adultos
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP1612 Loxistica de produtos alimentarios 2024/2025 6 175 210

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

MARIA ELENA HERMO VERISIMO

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervision inspector
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2. Concrecion do curriculo en relacidon coa stia adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

thCIB

Este mddulo forma parte do Ciclo Medio de Comercializacién de Produtos Alimentarios.

O proceso de ensino e aprendizaxe ten lugar na empresa e no centro formativo.

0 alumnado acadara as competencias necesarias para desenvolver actividades comerciais en
establecementos alimentarios fisicos e online, relacionadas coa planificacion comercial, a xestién
da loxistica de almacenaxe, distribucidn e reposicion de produtos alimentarios, a supervisién das
seccions de venda de alimentos perecedoiros e non perecedoiros, e de atencion comercial a
clientes e provedores; seguindo criterios de calidade e actuando segundo a normativa de
prevencidn de riscos, seguridade alimentaria e proteccion do consumidor.;,

El perfil profesional del titulo de Técnico en comercializacién de productos alimentarios
queda determinado por su competencia general, sus competencias profesionales,
personales y sociales, y por la relacién de cualificaciones y, en su caso, unidades de
competencia del Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales incluidas en el titulo.
La competencia general de este titulo consiste en desarrollar actividades comerciales

en establecimientos alimentarios fisicos y online, relacionadas con la planificacion
comercial, la gestion de la logistica de almacenaje, distribucion y reposicidn de productos
alimentarios, la supervision de las secciones de venta de alimentos perecederos y no
perecederos, y de atencion comercial a clientes y proveedores; siguiendo criterios de
calidad y actuando segun la normativa de prevencion de riesgos, seguridad alimentaria y
proteccion del consumidor.

3. Relacion de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o

desenvolvemento de cada unha

u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) Peso (%)
1 Formacién en empresa. Formacioén curricular que se adquirira na empresa. 84 11
2 ';?;Zﬁg?g:mo & recepcion de produtoy Establecimiento de las condiciones de recepcion de alimentos de un comercio alimentario 24 18
3 ,;Iinr:seﬁgir:;iento de produtos Establecimiento de las condiciones dptimas de almacenamiento de mercancias alimentarias 27 18
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u.D. Titulo Descricion Duracion (sesions) Peso (%)
Xestion do almacén de produtos . . . .
4 alimentarios Gestién de almacén de productos alimentarios 30 18
5 Expedicion de produtos alimentarios Determinacién de las condiciones de expedicion de productos alimentarios 25 18
6 Slir?gr?g:ia:)l Sdun almacén de produtos Establecimiento de las condiciones de recepcion de alimentos de un comercio alimentario: 20 17
4. Por cada unidade didactica
4.1.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
1 Formacion en empresa. 84
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Establece e verifica as condicions de recepcion de alimentos dun establecemento comercial e a documentacién asociada, respectando os criterios de calidade e hixiénico-sanitarios e os requisitos de transporte NO
RA2 - Establece as condiciéns 6ptimas de almacenamento de mercadorias en almacéns de comercios alimentarios, relacionandoas coa sua estacionalidade, a sua calidade hixiénico-sanitaria e as caracteristicas da mercadoria NO
RA3 - Xestiona un almacén de produtos alimentarios, calculando as necesidades de subministracions e prevision de vendas, e consonte 0s requisitos das secciéns do comercio alimentario NO
RA4 - Determina as condicions de preparacion de pedidos e de expedicion de produtos alimentarios, de acordo cos requisitos do pedido e coa normativa en materia de calidade, de seguridade alimentaria e de transporte NO

4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.2 Organizouse a desconsolidacion de cargas e a desembalaxe da mercadoria

CA1.2.1 Organizouse a desconsolidacion de cargas e a desembalaxe da mercadoria FE

CA1.3 Verificouse a rastrexabilidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando a stia documentacion e a sua etiquetaxe

CA1.3.1 Verificouse a rastrexabilidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando a stia documentacion e a sta etiquetaxe FE
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Criterios de avaliacion

CA1.4 Comprobouse o estado da embalaxe e detectaronse as non-conformidades para o seu posterior tratamento

CA1.4.1 Comprobouse o estado da embalaxe e detectaronse as non-conformidades para o seu posterior tratamento FE

CA1.5 Comprobouse a temperatura dos produtos no transporte de mercadorias e rexeitaronse os produtos con alteracions por ruptura da cadea de frio

CA1.5.1 Comprobouse a temperatura dos produtos no transporte de mercadorias e rexeitaronse os produtos con alteraciéns por ruptura da cadea de frio FE

CA1.6 Valorouse a calidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando as condicions hixiénicas do transporte, a temperatura, as embalaxes, 0s envases e 0 almacenamento

CA1.6.1 Valorouse a calidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando as condicions hixiénicas do transporte, a temperatura, as embalaxes, os envases e 0 almacenamento FE

CA1.7 Comprobouse a caducidade dos produtos alimentarios recibidos

CA1.7.1 Comprobouse a caducidade dos produtos alimentarios recibidos FE

CA1.8 Estableceuse o procedemento para a xestién de devolucién de mercadorias a empresas provedoras

CA1.8.1 Estableceuse o procedemento para a xestion de devolucion de mercadorias a empresas provedoras FE

CA1.9 Realizouse o rexistro informatico asociado & documentacién da recepcion de mercadorias

CA1.9.1 Realizouse o rexistro informatico asociado & documentacién da recepcion de mercadorias FE

CA1.10 Aplicaronse as condicions hixiénico-sanitarias en funcion do tipo de mercadoria recibida

0 CA1.10.1 Aplicaronse as condicions hixiénico-sanitarias en funcién do tipo de mercadoria recibida FE

CA2.2 Supervisouse o cumprimento do protocolo de descarga, desembalaxe, manipulacion e traslado de cargas, equipamentos e utensilios, aplicando a normativa de prevencién de riscos

CA2.2.1 Supervisouse o cumprimento do protocolo de descarga, desembalaxe, manipulacion e traslado de cargas, equipamentos e utensilios, aplicando a normativa de prevencion de riscos FE

CA2.3 Supervisouse a utilizacién da maquinaria de transporte interno en funcién da mercadoria que cumpra transportar e do seu uso

CA2.3.1 Supervisouse a utilizacién da maquinaria de transporte interno en funcién da mercadoria que cumpra transportar e do seu uso FE
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Criterios de avaliacion

CA2.4 Relacionaronse os criterios de conservacion de produtos alimentarios e a sua prioridade no consumo, coa sua localizacién en almacéns de comercios alimentarios

CA2.4.1 Relacionaronse os criterios de conservacion de produtos alimentarios e a sua prioridade no consumo, coa sua localizacion en almacéns de comercios alimentarios FE

CA2.5 Establecéronse os criterios de relocalizacion de produtos para unha adecuada organizacién do almacén, en relacion coa sta reposicion, coa incorporacién de novos produtos e con posibles incidencias

CA2.5.1 Establecéronse os criterios de relocalizacion de produtos para unha adecuada organizacion do almacén, en relacion coa stia reposicion, coa incorporacion de novos produtos e con posibles incidencias FE

CA2.7 Relacionouse a influencia da temperatura, a orde e a limpeza dun almacén de comercios alimentarios nos produtos que se almacenen

CA2.7.1 Relacionouse a influencia da temperatura, a orde e a limpeza dun almacén de comercios alimentarios nos produtos que se almacenen FE

CA2.8 Aplicaronse as condicions hixiénico-sanitarias oportunas en funcion do tipo de mercadoria almacenada

CA2.8.1 Aplicaronse as condicions hixiénico-sanitarias oportunas en funcion do tipo de mercadoria almacenada FE

CA3.1 Elaborouse e actualizouse o inventario dun almacén de comercio alimentario para cofiecer as necesidades de gasto e de provision, aplicando a normativa vixente

CA3.1.1 Elaborouse e actualizouse o inventario dun almacén de comercio alimentario para cofiecer as necesidades de gasto e de provision, aplicando a normativa vixente FE

CA3.2 Realizouse o rexistro do inventario do almacén utilizando aplicacidns informaticas especificas

CA3.3 Calcularonse os tipos de existencias en funcién da demanda, a rotacion do produto, a estacionalidade e a capacidade do almacén

CA3.3.1 Calcularonse os tipos de existencias en funcion da demanda, a rotacién do produto, a estacionalidade e a capacidade do almacén FE

CA3.4 Analizaronse as causas das desviacions detectadas entre as cifras de compras previstas e as reais

CA3.4.1 Analizaronse as causas das desviacions detectadas entre as cifras de compras previstas e as reais FE

CA3.6 Calculouse a ratio de rotacién de existencias de produtos alimentarios no almacén

CA3.6.1 Calculouse a ratio de rotacién de existencias de produtos alimentarios no almacén FE

CA3.7 Valoraronse as existencias do almacén segundo os métodos establecidos na normativa
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Criterios de avaliacion

CA3.7.1 Valoraronse as existencias do almacén segundo os métodos establecidos na normativa FE

CA3.8 Programaronse as subministraciéns dos produtos alimentarios atendendo aos periodos de maior € menor demanda comercial, & estacionalidade e & evolucion da actividade comercial da zona

CA3.8.1 Programaronse as subministracions dos produtos alimentarios atendendo aos periodos de maior e menor demanda comercial, & estacionalidade e & evolucion da actividade comercial da zona FE

CA4.1 Transmitironse as instrucions de preparacion de pedidos en funcién do sistema de xestion implantado

CA4.1.1 Transmitironse as instrucions de preparacion de pedidos en funcién do sistema de xestion implantado FE

CA4.2 Caracterizaronse a operacion e a manobra dos equipamentos empregados para a embalaxe e paletizacion de produtos alimentarios

CA4.3 Especificouse o procedemento dos envios a domicilio, da venda en lifia e outros asociados & expedicion de produtos

CA4.3.1 Especificouse o procedemento dos envios a domicilio, da venda en lifia e outros asociados & expedicion de produtos FE

CA4.4 Determinaronse as condicions de embalaxe da mercadoria distribuida a domicilio, atendendo &s técnicas e aos materiais utilizados, e & sua repercusion na calidade e na seguridade alimentaria

CA4.4.1 Determinaronse as condicions de embalaxe da mercadoria distribuida a domicilio, atendendo &s técnicas e aos materiais utilizados, e & sua repercusién na calidade e na seguridade alimentaria FE

CA4.5 Determindronse as caracteristicas e os requisitos da documentacién asociada & expedicion de mercadorias

CA4.5.1 Determinaronse as caracteristicas e os requisitos da documentacion asociada a expedicion de mercadorias FE

CA4.6 Establecéronse as condicions que deben cumprir os medios de transporte propios para garantir a calidade e a seguridade alimentaria dos produtos que se expidan

CA4.6.1 CA4.6 - Establecéronse as condicions que deben cumprir os medios de transporte propios para garantir a calidade e a seguridade alimentaria dos produtos que se expidan FE

CA4.7 Realizouse o seguimento da expedicion de alimentos mediante o uso de aplicacions en lifia e telefénicas

CA4.8 Determinouse o procedemento e a documentacion que cumpra utilizar en caso de devolucién dun produto expedido

CA4.8.1 Determinouse o procedemento e a documentacion que cumpra utilizar en caso de devolucién dun produto expedido FE

CA4.9 Cumprironse as medidas de sustentabilidade ambiental e de prevencion de riscos laborais nas actividades de embalaxe e desembalaxe de produtos alimentarios
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Criterios de avaliacion

CA4.9.1 Cumprironse as medidas de sustentabilidade ambiental e de prevencion de riscos laborais nas actividades de embalaxe e desembalaxe de produtos alimentarios FE

4.1.e) Contidos

Contidos

0Supervision do rexistro informatico asociado & documentacién de produtos recibidos.

Comprobacion das condicions hixiénico-sanitarias na recepcién da mercadoria.

Procedemento de desconsolidacién de cargas e desembalaxe da mercadoria.

Verificacion da rastrexabilidade dos produtos alimentarios.

Comprobacion do estado da embalaxe e deteccién de non-conformidades.

Comprobacion da temperatura dos produtos transportados.

Comprobacion da documentacion e da etiquetaxe.

Valoracién de calidade dos produtos alimentarios recibidos. Condicidns hixiénicas do transporte e control de temperatura, embalaxes, envases e almacenamento.
Comprobacion da caducidade dos produtos transportados.

Xestién de devolucions de produtos alimentarios a provedores.

Procedementos de descarga, desembalaxe, manipulacion e traslado de cargas. Equipamentos e utensilios.
Supervisién de maquinaria, equipamentos e utensilios de almacén. Produtos pesados.

Criterios de conservacion. Localizacion, relocalizacion e reposicion de produtos alimentarios.

Condicions de almacenamento. Localizacion en funcion da conservacion e o consumo. Condicions de temperatura, orde e limpeza.
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4.2.a) Identificacion da unidade didactica

thCIB

N.° Titulo da UD Duracién
2 Abastecemento e recepcion de produtos alimentarios 24
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Establece e verifica as condicions de recepcion de alimentos dun establecemento comercial e a documentacién asociada, respectando os criterios de calidade e hixiénico-sanitarios e os requisitos de transporte NO

4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA1.1 Estableceuse o procedemento para utilizar na revisidn do pedido realizado e a mercadoria recibida canto a cantidade, prazo de entrega, calidade e prezo

CA1.2 Organizouse a desconsolidacion de cargas e a desembalaxe da mercadoria

CA1.2.2 Organizouse a desconsolidacion de cargas e a desembalaxe da mercadoria FCE

CA1.3 Verificouse a rastrexabilidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando a stia documentacion e a sua etiquetaxe

CA1.3.2 Verificouse a rastrexabilidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando a stia documentacion e a sta etiquetaxe FCE

CA1.4 Comprobouse o estado da embalaxe e detectaronse as non-conformidades para o seu posterior tratamento

CA1.4.2 Comprobouse o0 estado da embalaxe e detectaronse as non-conformidades para o seu posterior tratamento FCE

CA1.5 Comprobouse a temperatura dos produtos no transporte de mercadorias e rexeitaronse os produtos con alteracions por ruptura da cadea de frio

CA1.5.2 Comprobouse a temperatura dos produtos no transporte de mercadorias e rexeitaronse os produtos con alteracions por ruptura da cadea de frio FCE

CA1.6 Valorouse a calidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando as condicions hixiénicas do transporte, a temperatura, as embalaxes, 0s envases e 0 almacenamento

CA1.6.2 Valorouse a calidade dos produtos alimentarios recibidos comprobando as condicidns hixiénicas do transporte, a temperatura, as embalaxes, os envases e o0 almacenamento FCE
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Criterios de avaliacion

CA1.7 Comprobouse a caducidade dos produtos alimentarios recibidos

CA1.7.2 Comprobouse a caducidade dos produtos alimentarios recibidos FCE

CA1.8 Estableceuse o procedemento para a xestién de devolucién de mercadorias a empresas provedoras

CA1.8.2 Estableceuse o procedemento para a xestion de devolucién de mercadorias a empresas provedoras FCE

CA1.9 Realizouse o rexistro informatico asociado & documentacién da recepcion de mercadorias

CA1.9.2 Realizouse o rexistro informatico asociado a documentacion da recepcion de mercadorias FCE

CA1.10 Aplicaronse as condicions hixiénico-sanitarias en funcion do tipo de mercadoria recibida

0 CA1.10.2 Aplicaronse as condicions hixiénico-sanitarias en funcion do tipo de mercadoria recibida FCE

4.2.¢e) Contidos

Contidos

Procedemento de revision de pedidos. Cantidade, prazo de entrega, calidade e prezo.
0Supervision do rexistro informatico asociado & documentacién de produtos recibidos.
Comprobacion das condicions hixiénico-sanitarias na recepcién da mercadoria.
Procedemento de desconsolidacién de cargas e desembalaxe da mercadoria.
Verificacion da rastrexabilidade dos produtos alimentarios.

Comprobacion do estado da embalaxe e deteccién de non-conformidades.
Comprobacion da temperatura dos produtos transportados.

Comprobacion da documentacién e da etiquetaxe.

Valoracién de calidade dos produtos alimentarios recibidos. Condicidns hixiénicas do transporte e control de temperatura, embalaxes, envases e almacenamento.

Comprobacion da caducidade dos produtos transportados.
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Contidos
Xestion de devolucions de produtos alimentarios a provedores.
4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
3 Almacenamiento de produtos alimentarios 27
4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Establece as condiciéns 6ptimas de almacenamento de mercadorias en almacéns de comercios alimentarios, relacionandoas coa sua estacionalidade, a sua calidade hixiénico-sanitaria e as caracteristicas da mercadoria NO

4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA2.1 Estableceuse a zonificacién de almacéns en funcion das caracteristicas dos alimentos: conxelados, frescos, refrixerados ou non perecedoiros

CA2.2 Supervisouse o cumprimento do protocolo de descarga, desembalaxe, manipulacion e traslado de cargas, equipamentos e utensilios, aplicando a normativa de prevencién de riscos

CA2.2.2 Supervisouse o cumprimento do protocolo de descarga, desembalaxe, manipulacion e traslado de cargas, equipamentos e utensilios, aplicando a normativa de prevencion de riscos FCE

CAZ2.3 Supervisouse a utilizacién da maquinaria de transporte interno en funcién da mercadoria que cumpra transportar e do seu uso

CA2.3.2 Supervisouse a utilizacién da maquinaria de transporte interno en funcién da mercadoria que cumpra transportar e do seu uso FCE

CA2.4 Relacionaronse os criterios de conservacion de produtos alimentarios e a sua prioridade no consumo, coa sua localizacion en almacéns de comercios alimentarios

CA2.4.2 Relacionaronse os criterios de conservacion de produtos alimentarios e a sua prioridade no consumo, coa sua localizacién en almacéns de comercios alimentarios FCE

CA2.5 Establecéronse os criterios de relocalizacion de produtos para unha adecuada organizacién do almacén, en relacion coa stia reposicion, coa incorporacién de novos produtos e con posibles incidencias
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Criterios de avaliacion

CA2.5.2 Establecéronse os criterios de relocalizacion de produtos para unha adecuada organizacion do almacén, en relacion coa sta reposicion, coa incorporacion de novos produtos e con posibles incidencias FCE

CAZ2.6 Establecéronse as sinalizacions dun almacén atendendo & sUa finalidade e & stia seguridade

CA2.7 Relacionouse a influencia da temperatura, a orde e a limpeza dun almacén de comercios alimentarios nos produtos que se almacenen

CA2.7.2 Relacionouse a influencia da temperatura, a orde e a limpeza dun almacén de cocios alimentarios nos produtos que se almacenen FCE

CA2.8 Aplicaronse as condicions hixiénico-sanitarias oportunas en funcion do tipo de mercadoria almacenada

CA2.8.2 Aplicaronse as condiciéns hixiénico-sanitarias oportunas en funcién do tipo de mercadoria almacenada FCE

4.3.e) Contidos

Contidos

Zonificacion de almacéns. Caracteristicas dos produtos: conservacion e refrixeracion.

Procedementos de descarga, desembalaxe, manipulacion e traslado de cargas. Equipamentos e utensilios.
Supervisién de maquinaria, equipamentos e utensilios de almacén. Produtos pesados.

Criterios de conservacion. Localizacién, relocalizacion e reposicion de produtos alimentarios.

Criterios de sinalizacién do almacén de produtos alimentarios. Finalidade e seguridade.

Condicions de almacenamento. Localizacion en funcion da conservacion e o consumo. Condicions de temperatura, orde e limpeza.

4.4.3) Identificaciéon da unidade didactica

N.° Titulo da UD

Duracién

4 Xestién do almacén de produtos alimentarios

30

4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do curriculo

Completo

RA3 - Xestiona un almacén de produtos alimentarios, calculando as necesidades de subministracions e prevision de vendas, e consonte os requisitos das secciéns do comercio alimentario

NO
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4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA3.1 Elaborouse e actualizouse o inventario dun almacén de comercio alimentario para cofiecer as necesidades de gasto e de provision, aplicando a normativa vixente

CA3.1.2 Elaborouse e actualizouse o inventario dun almacén de comercio alimentario para cofiecer as necesidades de gasto e de provision, aplicando a normativa vixente FCE

CA3.3 Calcularonse os tipos de existencias en funcién da demanda, a rotacion do produto, a estacionalidade e a capacidade do almacén

CA3.3.2 Calcularonse os tipos de existencias en funcion da demanda, a rotacion do produto, a estacionalidade e a capacidade do almacén FCE

CA3.4 Analizaronse as causas das desviacions detectadas entre as cifras de compras previstas e as reais

CA3.4.2 Analizéronse as causas das desviacions detectadas entre as cifras de compras previstas e as reaisFCE

CA3.5 Estableceuse o procedemento para a deteccién de desviacions no inventario e de roturas de existencias

CA3.6 Calculouse a ratio de rotacién de existencias de produtos alimentarios no almacén

CA3.6.2 Calculouse a ratio de rotacion de existencias de produtos alimentarios no almacén FCE

CA3.7 Valoraronse as existencias do almacén segundo os métodos establecidos na normativa

CA3.7.2 Valoraronse as existencias do almacén segundo os métodos establecidos na normativa FCE

CA3.8 Programaronse as subministraciéns dos produtos alimentarios atendendo aos periodos de maior e menor demanda comercial, & estacionalidade e & evolucion da actividade comercial da zona

CA3.8.2 Programéaronse as subministraciéns dos produtos alimentarios atendendo aos periodos de maior e menor demanda comercial, a estacionalidade e & evolucion da actividade comercial da zona FCE

CA3.9 Caracterizaronse as aplicacions informaticas para a xestion do almacén

4.4.e) Contidos

Contidos

Elaboracion e actualizacion de inventarios: valoracién de existencias, criterios de valoracion e métodos de valoracion: FIFO e PMP. Necesidades de gasto e provision.
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Contidos

Rexistro e mantemento do inventario. Aplicacions informaticas especificas.

Calculo de existencias. Existencias de seguridade, 6ptimas e minimas.

Valoracidn de desviacions entre compras reais e previstas. Causas e analise.

Valoracién de desviaciéns no inventario e roturas de existencias. Perda cofiecida e descofiecida, mingua natural por deshidratacion, fisica por deterioracion e por caducidade.
Célculo da ratio de rotacion de existencias de produtos alimentarios. Subministracién de produtos.

Programacion de subministracions. Estacionalidade, periodos de demanda e evolucidn da actividade.

Aplicaciéns informaticas de xestion de almacén

4.5.a) Identificacién da unidade didactica

N.° Titulo da UD Duracion
5 Expedicion de produtos alimentarios 25
4.5.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA4 - Determina as condicions de preparacion de pedidos e de expedicion de produtos alimentarios, de acordo cos requisitos do pedido e coa normativa en materia de calidade, de seguridade alimentaria e de transporte NO

4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecucion dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CA4.1 Transmitironse as instrucions de preparacion de pedidos en funcion do sistema de xestion implantado

CA4.1.2 Transmitironse as instrucions de preparacion de pedidos en funcién do sistema de xestion implantado FCE

CA4.3 Especificouse o procedemento dos envios a domicilio, da venda en lifia e outros asociados & expedicion de produtos

CA4.3.2 Especificouse o procedemento dos envios a domicilio, da venda en lifia e outros asociados & expedicion de produtos FCE
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Criterios de avaliacion

CA4.4 Determinaronse as condicions de embalaxe da mercadoria distribuida a domicilio, atendendo as técnicas e aos materiais utilizados, e & sua repercusion na calidade e na seguridade alimentaria

CA4.4.2 Determinaronse as condiciéns de embalaxe da mercadoria distribuida a domicilio, atendendo &s técnicas e aos materiais utilizados, e a sta repercusion na calidade e na seguridade alimentaria FCE

CA4.5 Determinaronse as caracteristicas e os requisitos da documentacién asociada & expedicion de mercadorias

CA4.5.2 Determinaronse as caracteristicas e os requisitos da documentacion asociada & expedicion de mercadorias FCE

CA4.6 Establecéronse as condicions que deben cumprir os medios de transporte propios para garantir a calidade e a seguridade alimentaria dos produtos que se expidan

CA4.6.2 Establecéronse as condicidns que deben cumprir os medios de transporte propios para garantir a calidade e a seguridade alimentaria dos produtos que se expidan FCE

CA4.8 Determinouse o procedemento e a documentacion que cumpra utilizar en caso de devolucién dun produto expedido

CA4.8.2 Determinouse o procedemento e a documentacion que cumpra utilizar en caso de devolucion dun produto expedido FCE

CA4.9 Cumprironse as medidas de sustentabilidade ambiental e de prevencion de riscos laborais nas actividades de embalaxe e desembalaxe de produtos alimentarios

CA4.9.2 Cumprironse as medidas de sustentabilidade ambiental e de prevencién de riscos laborais nas actividades de embalaxe e desembalaxe de produtos alimentarios FCE

4.5.¢) Contidos

Contidos

Instrucions de preparacion de pedidos.

OMedidas de sustentabilidade ambiental e de prevencién de riscos laborais.

Supervisién de equipamentos de embalaxe e paletizacion de produtos alimentarios.

Alternativas na atencion de envios: a domicilio e venda en lifia.

Procedementos de preparacion de embalaxe de mercadorias distribuidas a domicilio.

Técnicas e materiais de embalaxe e empaquetaxe en funcion do medio de transporte utilizado. Repercusion na calidade e na seguridade alimentaria.
Documentacion asociada a expedicion de produtos alimentarios: ordes de pedido.

Supervisién dos medios de transporte utilizados e expedicidn de produtos alimentarios.
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Contidos
Seguimento da expedicion de produtos alimentarios.
Procedemento e documentacién en devolucions de produtos.
4.6.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
6 O personal dun almacén de produtos alimentarios 20
4.6.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA5 - Programa as actividades e as tarefas do persoal dun almacén alimentario, valorando as funcions e as necesidades formativas, e aplicando os procedementos de prevencion de riscos e de sustentabilidade ambiental Sl

4.6.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliacion

CAb5.1 Establecéronse as tarefas e as funcions do persoal nun almacén de produtos alimentarios

CAA5.2 Elaboraronse cronogramas das operacions habituais do almacén

CAA5.3 Valoraronse as necesidades de formacion do persoal do almacén

CAb5.4 Previronse medidas ante as incidencias e os accidentes mais comuns no traballo diario dentro dun almacén de produtos alimentarios

CAA5.5 Establecéronse as medidas que cumpra adoptar en caso de accidente producido na manipulacion de mercadorias dentro dun almacén de mercadorias alimentarias

CAA5.6 Caracterizouse o procedemento que se debe seguir no caso de accidentes nun almacén de produtos alimentario

CAA5.7 Caracterizouse o procedemento establecido para a xestion de residuos e SANDACH nun almacén de produtos alimentarios
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Contidos

Organizacion de tarefas e funciéns do persoal de almacén.
Organizacion de tarefas e funcions do persoal de almacén. FCE

Elaboracion de cronogramas de operacions do almacén.
Elaboracion de cronogramas de operacions do almacén. FCE

Valoracién de necesidades de formacion do persoal de almacén.

Valoracién de necesidades de formacion do persoal de almacén. FCE

Xestién de residuos e SANDACH en almacén. Normativa de seguridade e hixiene no almacén.

Xestion de residuos e SANDACH en almacén. Normativa de seguridade e hixiene no almacén. FCE

Adopcion de medidas e procedementos en caso de incidentes e accidentes. Manipulacidn de mercadorias. Normativa de prevencién de riscos laborais no almacén.

Adopcion de medidas e procedementos en caso de incidentes e accidentes. Manipulacion de mercadorias. Normativa de prevencion de riscos laborais no almacén. FCE

5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

a. Probas de cofiecementos:

avaliacion.
b. Probas de produto e/ou desempefio:

Todos os Criterios de Avaliacion (CA) establécense como minimos tendo que acadarse 0 50% da cualificacién de cada un para ter unha avaliacion positiva.
Os procedementos de avaliacion que se aplicaran poderan ser:

- Poden consistir en exames escritos con preguntas curtas e/ou a desenvolver, cuestionarios tipo test ou supostos practicos.

- Conteran instrucions de realizacion con indicacién de tempos maximos para realizalas .

- En cada periodo de avaliacién parcial (decembro, febreiro) este tipo de probas tera un peso do 70% da cualificacion obtida. As cualificacions de
probas de cofiecementos superiores a 4 puntos poderan facer media co resto de procedementos de avaliacion para o calculo da nota de cada

- Poden consistir en practicas de clase, traballos de investigacion, memorias, fichas e defensas orais tanto en grupo como individuais.
- Conteran indicaciéns/instrucidns precisas sobre como presentalas, os formatos de presentacion, o xeito de presentacién (correo electronico, aula
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virtual...), que debe ser defendido, os prazos de presentacion e de como se cualificaran. Un produto non presentado inxustificadamente, implicara

volvelo realizar no periodo de

actividades de recuperacion correspondente.

- En cada periodo de avaliacion este tipo de probas terd un peso do 30% da cualificacién obtida. As cualificaciéns de produtos superiores a 4

puntos poderan facer media co resto de procedementos de avaliacion para o calculo da nota de cada avaliacion.

A calificacion media final axustarase ao peso descrito para cada Criterio de Avaliacién. A nota final da media de cada avaliacion debera ser igual ou superior a un 5 para acadar o aprobado.

O alumnado que tefia 0 modulo suspenso, tera unha proba extraordinaria no mes de setembro:

Elaborarase unha proba que permita cualificar os CA do mddulo. Conterd instrucidns de realizacién con indicacion de tempos

maximos para realizalas e a cualificacién maxima por preguntas ou apartados. Consistira nunha proba de cofiecementos por escrito con dias partes: un cuestionario tipo test e casos practicos.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

1. As probas escritas con cualificaciéns inferiores a 4 puntos deberan ser superadas nos periodos correspondentes para as actividades de recuperacion

que se establezan.

2. As avaliacions con notas inferiores a 5 puntos deberan ser recuperadas no propio periodo reservado para a recuperacion

3. As actividades de recuperacion desenvolveranse durante o curso e se estableceran para cada proba non superada, outros periodos de recuperacion en datas anteriores. Tratase de que o alumnado aprenda dos
propios erros e sexa capaz de corrixilos.

Igualmente poderan establecerse polo profesor ou profesora actividades de reforzo para realizar polos alumnos e alumnas con dificultades para conseguir os obxectivos do médulo.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliacién continua

O alumnado que tefia 0 modulo suspenso, tera unha proba extraordinaria no mes de setembro:
Elaborarase unha proba que permita cualificar os CA do mddulo. Conterd instrucidns de realizacién con indicacion de tempos méximos para realizalas e a cualificacion maxima por preguntas ou apartados.
Consistira nunha proba de cofiecementos por escrito con duas partes: un cuestionario tipo test e casos practicos.

Segundo a RESOLUCION do 10 de xullo de 2024, da Direccién Xeral de Formacion Profesional, pola que se ditan instrucions para o desenvolvemento das ensinanzas de formacién profesional do sistema educativo
no curso 2024/2025, no punto décimo noveno.7 recollese que:
O alumnado serd excluido do proxecto de formacidn dual nos seguintes casos:

-17 -



CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E Bl |C | B
FORMACION PROFESIONAL ANEXO XlII

MODELO DE PROGRAMACION DE MODULOS PROFESIONAIS

EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

i) Durante o periodo de formacion no centro educativo, de acordo coas normas de organizacion, funcionamento e convivencia aprobadas polo centro docente, por faltas repetidas de asistencia e/ou puntualidade non
xustificadas que poidan derivar nunha falta de aproveitamento das ensinanzas tanto no centro educativo como posteriormente na empresa.

A este respecto o Departamento de Comercio e Marketing considera que o alumnado sera excluido do proxecto de Formacién Dual cando alcance, no centro educativo, 0 10% de faltas inxustificadas nas horas
anuais de, alo menos, tres modulos e tefia tres modulos suspensos. Neste caso, 0 equipo docente reunirase para valorar a posible falta de aproveitamento polo alumno/a destas ensinanzas e a sla consecuente
exclusién.

Polo que respecta a xustificacion de faltas, estas apareceren recollidas nas NOF do centro.

De ter algin médulo suspenso, debera superar unha proba no mes de setembro que garantice o aproveitamento desta ensinanza.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliacidon da propia practica docente

1. Cada 30 dias, farase o seguimento da programacion na aplicacion informatica. Mensualmente se dara conta na reunién de departamento
preceptiva deste seguimento.

2. A avaliacion da practica docente realizarase unha reflexion sobre as competencias de programacion, actividades de aula, avaliacion e formacion
tendo en conta os seguintes indicadores de cada competencia:

a. Programacion:

i. Planificacién do traballo docente.

ii. Programacion de unidades didacticas.

iii. Programacion de actividades e tarefas.

iv. Tratamento da atencion a diversidade e da transversalidade.

b. Actividades de aula:

i. Metodoloxia desenvolvida.

ii. Motivacion para a aprendizaxe.

iii. Potenciacién da autonomia no proceso de ensino-aprendizaxe.

iv. Coordinacién co resto do equipo docente.

v. O clima na aula e resolucion de conflitos.

vi. Traballo en equipo.
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vii. Actividades desenvolvidas variadas facendo un papel docente-guia.
viii. Utilizacion dos recursos do contexto para reforzar o proceso EA.

ix. Atencion a diversidade.

X. Inclusion da transversalidade nas actividades.

c. Avaliacion:

i. Instrumentos utilizados para facer a avaliacion inicial e o seu rexistro.
ii. Instrumentos utilizados para a avaliacion continua e o seu rexistro.
iii. Procedemento utilizado para a avaliacion final.

iv. Coavaliacion e autoavaliacion, se proceden.

v. Desenvolvemento das actividades de recuperacion.

vi. Informacion proporcionada sobre a avaliacion e a cualificacion.

d. Formacion:

i. Formacion desenvolvida formal.

ii. Formacion desenvolvida non formal.

3. Na memoria do fin de curso se recolleran propostas de modificacions para o curso seguinte, en funcion da autoavaliacion anterior realizada.

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacién inicial

A avaliacién inicial ten como obxectivo identificar os cofiecementos, destrezas e competencias previas coas que conta o alumnado antes de
comezar a traballar os contidos do médulo. Consideraranse os estudios previos, a experiencia profesional e as vivencias en relacion aos contidos
de cada Unidade.

Procedementos para a realizacion da avaliacion inicial:

Durante o primeiro mes de curso se desenvolvera un procedemento de observacién competencial a través de das tarefas concretas: a realizacion
dun traballo por escrito € unha posterior exposicion do mesmo ante o resto de compafieiros que permitan recoller informacion de todas/algunhas
das competencias claves seguintes:

1. Competencia en comunicacion lingiiistica. Refirese & habilidade para utilizar a lingua, expresar ideas e interactuar con outras persoas de
maneira oral ou escrita. Para desenvolvela desefiaranse tarefas que impliquen a expresién escrita e a utilizacion da oralidade (traballos de reflexion
e investigacion por escrito e defensa dos mesmos de xeito oral apoiados en produtos graficos)

2. Competencia matematica e competencias basicas en ciencia e tecnoloxia. A primeira alude &s capacidades para aplicar o razoamento
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matematico para resolver cuestions da vida cotia; a competencia en ciencia céntrase nas habilidades para utilizar os cofiecementos e metodoloxia
cientificos para explicar a realidade que nos rodea; e a competencia tecnoldxica, en como aplicar estes cofiecementos e métodos para dar
resposta aos desexos e necesidades humanos. Neste caso a preparacion de material basico para repasar cofiecementos matematicos poderian
reforzar a competencia.

3. Competencia dixital. Implica o uso seguro e critico das TIC para obter, analizar, producir e intercambiar informacién. Neste caso a utilizacién de
software na elaboracién de produtos de xeito responsable e tendo en conta licenzas e uso de datos persoais poderia axudar a reforzar esta
competencia

4. Aprender a aprender. E unha das principais competencias, xa que implica que o alumnado desenvolva a stia capacidade para iniciar a
aprendizaxe e persistir nel, organizar as suas tarefas e tempos, e traballar de maneira individual ou colaborativa para conseguir un obxectivo.
Ensinar a investigar e a ser critico coas buscas de informacion poden reforzar esta competencia.

5. Competencias sociais € civicas. Fan referencia as capacidades para relacionarse coas persoas e participar de maneira activa, participativa e
democratica na vida social e civica. O traballo en equipo ensinando pautas para facelo poden reforzar esta competencia.

6. Sentido da iniciativa e espirito emprendedor. Implica as habilidades necesarias para converter as ideas en actos, como a creatividade ou as
capacidades para asumir riscos e planificar e xestionar proxectos.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Compre que calquera alumno poida acadar os resultados de aprendizaxe do mddulo, adoptando medidas de reforzo e apoio, pero sen que estas afecten de forma significativa & consecucion dos resultados de
aprendizaxe previstos para cada un dos modulos profesionais, tal € como establece

o decreto 114/2010.

A diversidade preséntase no ambito da formacién en multiples formas e vén expresada por unha serie circunstancias, tales como: cofiecementos
previos e experiencias persoais e laborais, motivacions e expectativas ante o aprendizaxe, interese persoais, profesionais e vocacionais,
capacidades xenerais ou diferenciadas, ritmos de traballo e de aprendizaxe, situaciéns persoais e familiares, habilidades e destrezas
desenvolvidas, orixe nacional ou étnico diferenciador, contorna socioeconémica do lugar de residencia, discapacidades fisicas, psiquicas efou
sensoriais ou sobredotacion intelectual, entre outras.

Debemos contemplar a diversidade como fonte de oportunidades e de riqueza, centrandonos en adecuar os diversos aspectos metodoldxicos as
singularidades do noso alumnado.

Sera preciso realizar unha avaliacion inicial, coa amplitude que se considere necesaria, coa colaboracién do departamento de orientacion, para
detectar ao alumnado con necesidades educativas especiais e as slias demandas especificas

Tomando en consideracidn o establecido pola LOE e polo Decreto 114/2010 respecto a atencién a diversidade, compre facer unha breve
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referencia & serie de medidas que teriamos en conta na atencion a este tipo de alumnado:

Medidas de acceso ao curriculo para alumnos con deficiencias sensoriais ou fisicas: entrega do material cun tamafio de fonte mais grande ou en
soporte informético; permitirlles realizar exercicios, supostos e exames co emprego do ordenador e ferramentas informaticas.

Agrupamentos: & hora de traballar en equipo, estes seran formados por alumnado con diversidade de competencias e motivaciéns, coa fin de que
0 alumnado se axude entre si.

Adaptacions curriculares non significativas para aquel alumnado con necesidades educativas especiais, co asesoramento do departamento de
orientacion e sen que afecten aos elementos preceptivos do curriculo.

Actividades de ampliacion e de investigacién para aquel alumnado que presente un rendemento académico moi superior o resto do grupo:
emprego das TICs e fomento da busca auténoma de informacion para resolver supostos e analizar a realidade sociolaboral.

Medidas de reforzo educativo, tales como actividades graduadas segundo diferentes niveis, garantindo sempre a adquisicién dos contidos
minimos; modificacion da localizacion do alumnado en clase; repeticion individualizada dalgunhas explicacions ou potenciacion da participacién do
alumnado e a consecucion de pequenos logros como elementos de motivacion.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacién en valores

A LOE contempla na sua relacién de principios da educacion, a transmisién daqueles valores que favorecen a liberdade persoal, a
responsabilidade, a cidadania democrética, a solidariedade, a tolerancia, a igualdade, o respecto e a xustiza, que constitlien a base da vida en
comun.

Con esta referencia legal, debemos programar unha serie de temas e contidos a traballar de forma transversal a medida que imos abordando as
distintas unidades didacticas do médulo. Deste xeito, procuraremos destacar uns determinados valores de forma simultanea a transmision de
coflecementos.

Con cada unha das conmemoracions establecidas no Calendario Escolar, o profesor ou profesora, podera programar puntualmente actividades,
temas ou charlas que, en colaboracion coas establecidas pola Direccidn do Instituto, contriblian a lograr os obxectivos marcados en relacién coas
mesmas.

Alguns destes valores que deben ser transmitidos de forma transversal:

- Educacion ambiental.

- Educacion na Prevencion de Accidentes.

- Educacion para a Saude.

- lgualdade de oportunidades; importancia de respectar ao outro con independencia da sua orixe, xénero, raza, orientacion sexual, ideoloxia,
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relixion, etc.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Visita a CONXEMAR

Visita a CASA XANCEDA
Visita a un Hipermercado
Visita ao Mercado de Teis
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