. .| RECEITA. O MICI
| Nome: Romania o

- Capital: Bucarest | i

. Idioma: Romanés | Ingredientes:

- Poboacion: 19.201.662 hab - :

" Extension: 238.397 km? 1,5 kg de carne picada de vaca.

| 1 1/2 culler de coandro seco.

~ Lugares de interese: ,
ug - 1 culler de pementa negra moida.

; > Bucarest \ } 1 cullerifia de comino.

-~ OMuseo Nacional - 1 cullerina de tomino
> . . . . ‘ .

| A c1§1f1de de Slngua ' o

- » Rexi6n deTransilvania - | 8 dentes de allo.

- Cluj-Napoca |
- O castelo de Bran | } 1 culler de sal.

> Rexién de Maramures - I'1 cullerifa de bicarbonato de sodio.
' > Montanas Retezat o
> Delta do Danubio o

> Cova Scarisoara ‘ .,
‘ | Preparacion:

250 ml de auga con gas.

. P \ ) . s
Outras informacions: - | > Mestura a carne picada co allo, o sal, a pementa, o coandro, o comifio € o tomifio.

.~ Esta situado ao leste de Europa > Nun vaso disolve o bicarbonato de sodio na auga con gas e botao & mestura da carne.

> E o pais de Europa con mais recursos

de ouro. |
: r , , . ‘ > . : 4 7o . e .
- E o pais de Dracula. o Pon as salchichas no frigorifico, minimo un par de horas, o ideal seria toda a noite.
\

Mestura todo ben e fai salchichas duns 10 cm de longo e 2 cm de diametro.

> Nel atdpanse as rochas que crecen e

' reproducense, Trovant. o ] ) )
> Ten a maior poboacion de osos pardos = |~ 8raosuns 20 minutos ou na tixola con aceite quente.

Maneiras de cocinar: a grella, 4 minutos e voltea ata que quede uniforme; no forno a 190

| . .
de Europa. o Serve o0 mici cun bolo e mostaza.
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