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TÉCNICAS DE ANÁLISE SENSORIAL (V1301008) 
 

Ponteareas, 9-13 de septiembre de 2013 
 
 

TEST DE PERCEPCIÓN GUSTATIVA 
 
Fecha:_____________  Código:______ 
 
 
 
Prueba 1.- Identificación de sabores básicos 
 
 
 
   Vaso 1    Vaso 2    Vaso 3 
 
 
 
 
 
 
    Vaso 4    Vaso 5    Vaso 6 
 
 
 
 
 
 
Prueba 2.- Identificación del tipo de ácido 

 

   Vaso 1            Vaso 2            Vaso 3 

    

   

 
 

Vaso 4             Vaso 5            Vaso 6 
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Prueba 3.- Identificación de sabores en una mezcla 
 
 
 
MUESTRA 1 
 
Sabor Ácido  Salado  Amargo  Astringente  Dulce  Metálico  

Identificación       

 
 
 
 
MUESTRA 2 
 
Sabor Ácido  Salado  Amargo  Astringente  Dulce  Metálico  

Identificación       

 
 
 
 
MUESTRA 3 
 
Sabor Ácido  Salado  Amargo  Astringente  Dulce  Metálico  

Identificación       

 
 
 
 
 
 
NOTA:  Marcar con una X el sabor o sabores identificados en cada una de las 
muestras presentadas 


