
TÉCNICAS DE ANÁLISE SENSORIAL (V1301008) 
 

Ponteareas, 9-13 de septiembre de 2013 
  

 
FICHA PARA LA DEFINICIÓN DE DESCRIPTORES INDIVIDUAL ES 

 
 
FECHA: ___________________________    CÓDIGO CATADO R: ______ 
 
 
Indicar los descriptores más idóneos para describir la sensación percibida cuando se valora 
sensorialmente cada muestra de carne. Asignar, para la muestra en la que dicha sensación se 
percibe, un valor de 1 (percepción mínima) a 9 (percepción máxima) 
 
 
 

Fase Visual Fase Olfativa 
  Muestra   Muestra 
Descriptor  1 2 3 4 5 Descriptor  1 2 3 4 5 
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                          

Fase Gustativa Fase Retroolfativa 
  Muestra   Muestra 
Descriptor  1 2 3 4 5 Descriptor  1 2 3 4 5 
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                        
                          

 


