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Temos que superar

0 illamento

L2




Optimizando
Os recursos

Do colexio
Da contorna

Titores
[tinerantes




OBXECTIVO DO CR.A

Elevar a calidade do ensino nas nosas comunidades
rurais, integrandonos no contorno.




Ofrecer un
ensino ‘
innovador



Compensar
as
desiqualdades



Favorecer
) 0 USO
das TICS



Fomentdr o
interese ¢
participacion



Crear bos

hdbitos: de

estudo, respecto,
tolerancia...




Favorecer a
aprendizaxe
signiticativa




observacion

experimentacion

investigacion




(@) COCINA DIVERTIDA

Motivamos o desexo de asi

hacen \&/ PEQUENOS CIENTIFICOS

0S
proxectos



conecemento
cientfico




.onecemento

cuhinario
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futuros
aprendizaxes
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Impor tancia da aprendizaxe significativa



Desenvolver o pensamento cientifico e critico



Conecer o entorno que nos rodea



Traballay de forma globalizada:
- Rs capacidades dos nenos
. Moitos contidos do curriculo



R infegracién dos alumnos con necesidades



R normalizacion das intolerancias alimentarias



Mellorar a autoestima






COCINA
DIVERTIDA
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OBXECTIVOS




Dun xeito
ladico e
significativo




CONTIDOS




A

p

——Observacion e manipulacion dos alimentos.
.N?QﬂLdos alimentos.
“a~ Hixiene dos alimentos.
Transformacion dos alimentos.
Conservacion dos alimentos.

As profesions relacionadas cos alimentos.
Percepcion das cualidades dos ingredientes.
Emprego dos utensilios de cocifia.
Concienciacion da dieta sa e equilibrada.
Valoracion da impor tancid da cocifia.
Clasificacion do lixo xerado.

Valoracion de compartir tarefas.




Fo 868 o> W Ao longo de todo o curso
Motivada polas estacions, festas
tradicionais e celebracions

Sen cocifia




Ao longo de todo o curso

Motivada polas estacions, festas

tradicionais e celebracions

Sen cocina




~ ANTES

« Seleccionar a receita.

« A mestra encdrgase dos utensilios.

= Lectura dos ingredientes e dos utensilios.
- Reparto dos ingredientes entre os nenos.

Unha sesion

- DURANTE

= Preparacion do espazo.
Hixiene persoal antes de cocifiar.
Lectura ¢ elaboracion da receita.
« Botar nos colectores o lixo xerado.

- DESPOIS

Lavdr oS utensilios.

Recoller € limpar o espazo.
Degustacién do elaborado.
Escribir ¢ debuxar a receita.




ANTES

Seleccionar a receita.

Lectura dos ingredientes e dos utensilios.
Reparto dos ingredientes entre os nenos.
A mestra encdrgase dos utensilios.




4 donuts

200 gr de chocolate
100 gr de manteiga
200 ml de nata
Paucifios Mikado
Regalicia vermella
“Lacasitos”
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DURANTE

»  Preparacion do espazo.

» Hixiene persoal antes de cocinar.

» Lectura e elaboracion da receita.
»  Botar nos colectores o lixo xerado.







DESPOIS

Lavar os utensilios.

Recoller € limpar o espazo.
Dequstacion do elaborado.
Escribir € debuxar a receita.







PEQUENOS

CIENTIFICOS

Unha sesion

ANTES DESPOIS_
.DURANTE

Fomrrimmeie b Vb, g e v
bt m e e o

CONTIDOS




= Rprmimdrnal d ciencia
= i
« Empregar o e
= Predici o reduttado dunhs &

uta

CaMme, Er GUE.

= Crear un etpirits criti
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- Aproximarnos d ciencia

- Disfrutar experimentando, investigando
- Empregar a escritura.

» Predicir o resultado dunha experiencia.

- Cofiecer conceptos basicos:
espaciais, temporais, cantidade, tamafio..

« Describir caracteristicas dos obxectos:
tamaiio, forma, material ...

- Favorecer o respecto do entorno

-+ Crear un espirito critico (como, por que..
- Ensinar a observar ¢ reflexionar

K




CONTIDOS

Prapagaciin s 5an & ravis de materiais,
Reacciing dos materials.

A impartancia de experimentar con




Fomento da curiosidade .

Observacion, manipulacion de materiais.
Formulacion de preguntas e problemas.
Caracteristicas da materia.

0 dire no proceso de experimentacion.
Estados da auga.

Propagacion do Son a través dos materidis.
Redccions dos materiais.

Fabricacion de artefactos sinxelos.

A calor, o frio ¢ as suas reaccions.

Clasificacion do lixo xerado.

Valoracion do feito de compdrtir farefas

A importancia de experimentar con sequridade.




anes Concéntrase nunha
foh cok™® semand do curso

Sen laboryr;,

Polo desexo de introducir a
ciencia nas nosas escolas






Unha sesion

ANTES DESPOIS

- Obter conclusions con Sinxelas explicacions

' Eﬂcfw”:r L “]:”_“‘?f”*”'t . . cientificas, contrastando coas hipoteses.
« LECTUra dos materiagis € uténsios necesarios. =
« Lavar os utensilios.

» Reparto dos materiais entre os nenos. Recoller ¢ i
« 0 centro encdrgase dos utensilios € algin produto CLOIERE |m|mr o espazo. .
» Debuxar e escribir os experimentos.

-——-——-emo—elll)
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DURANTE = . °

= Preparacion do espazo de traballo.

» Falar da sequridade e dos produtos perigosos.

= Explicacion do proceso.

= Plantexamento de hipiteses do que pode ocorrer.
- Botar nos colectores o lixo xerado.




ANTES

+ Seleccionar o experimento.

» Lectura dos materiais € utensilios necesarios.

» Reparto dos materidis entre oS nenos.

» 0 centro encargase dos utensilios e algun produto




DURANTE

» Preparacion do espazo de traballo.

» Falar da sequridade e dos produtos perigosos.

» Explicacion do proceso.

» Plantexamento de hipateses do que pode ocorrer.
» Botar nos colectores o lixo xerado.



DESPOIS

» Obter conclusions con sinxelas explicacions
cientificas, contrastando coas hipoteses.

» Lavar os utensilios.

» Recoller ¢ limpar o espazo.

» Debuxar e escribir os experimentos.







O DOS EXPERIMENTOS

O LIBRO DAS RECEITAS

FORMACION

 mm




RECEITAS

EXPERIMENTOS
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https:/cramonterrei.wordpress.com?







