ENTREVISTA A REMEDIOS,
e/rwanqoda da [’A/m,Tw/z,a,

(abummos de 2°)

- Camtos amos levas thaballando meste
“cole?

POMO—WWWWWQQW.

- Twmaafqamawdm}temm
thaballo?

Nunca.
- E moi camoado este thaballo?

Poio o1, & bastante.

- Quééowmm@c}wthm&:wﬂ

(Du/&daumpouw)Lm,pmo@wme

- Camtao horao che lesa limpan este
coleccio?

- Acabao mei camso- 6 fimal do- tew
thaballo-?

Teno diao, une acabo mellon e cutroo

- Cando chegao & cavas e veo todo- sim

cawmdﬂgammd@ Mb%wia/pawwm

SPA.

- Que outro oficio- che quotanios ten?

Estow comtenta co- mew thakallo-

- Empana,ﬂmnaw»,cxmw%w
’mabalﬁowt@&mpaqado?

Nmmw,mﬂmd&owme
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I CONCURSO DE FOTOGRAFIA
BASES DO CONCURSO:

e TEMA do concurso: a VEXETACION

PARTICIPANTES: poderan participar como
autores/as das fotografias todolos nenos/as
matriculados en 3°, 4°, 5° e 6° curso de educacion
primaria deste centro.

SO SE PODE PRESENTAR UNHA
FOTOGRAFIA POR ALUMNO/A

FORMATO E PRESENTACION:

—

Y . oot

I - Formato dixital: un arquivo por concursante,
remitido por correo electrénico en formato
.jpg a direccion: ticspiedade@gmail.com

D o w

No Asunto do e-mail debera figurar “Concurso
de fotografia 2016” e no Texto indicarase

Traela nun prendrive(pen)/memoria USB e
entregarllo a titora.

Impresa en papel fotografico ou nun folio.

I claramente : nome,apelidos, curso e o lema I
e  CALENDARIO: s6 se admitiran fotografias
' recibidas ata o venres 20 de maio. As fotografias

(titulo) da foto, o cal debera coincidir co nome
seran exnnstas na naxina weh do centro.

do arquivo remitido.
"PEAIT MiIToaO W 44 B
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CONTACONTOS EN
INFANTIL

(alumnos de infantil)

Pomaonqmme/wmrmmm
J\e?owrm[wumcom/tawm
mw;ommlaqo—.
Todown,awmtece/me/rvtoorwam
memm
me@mdommm&no.
Comtoumos un comto chamado: Feliz

Feroz. O&o&owm Era un lobo

seny male, malo, maLo—.Pe/w-a,{mdaw
el Ue ervimaba a decin mentinas a
Canaquwﬁbﬁaewﬁrwnﬂ&acamé@
Mr\mqui/ﬁmo-f.o&o-pequmm
daba, side male. Un dia, em ez de
&awﬂeoawaoﬁoew&ow»wd
X,i/xo-u/rvpamtef,,e/ao-t{o-aowrw“e/ta/m
bem, que deade entémn, Joi un lobo
covNes -

O conto acababa com unha
negumios: Que & mellon sen umn lobso
malo-ou uny tob felz? O tobirno

As cegonias de Vila de
Cruces

O nifio das cegofias estaba nunha griia
pero debialle facer falta para outra
obra que a desmontou e as cegofias
quedaron sen nifio, despois de probar
na cheminea de varios edificios e ver
que non as querian como novos
inquilinos, a cheminea da mifia casa
pareceulles axeitada e fixérono nela. O
caso e que non nos percatamos delo
ata que nos avisou un vecifio.Como
sempre encendémola pero non

marcharon.
Ricardo Santiso 32B
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DIA DE ROSALIA DE CASTRO

( Maria, Marta e Sabela- 6°)

Rosalia de Castro..... Unha das grandes escritoras galegas. O dia 24 de febreiro
celébrase o seu dia; €, como non, no noso colexio fixemos algo no seu honor.

Os nenos de Infantil fixeron unha composicion con imaxes de Rosalia 6 estilo de Andy
Wharhol jQué bonito!

Os alumnos de 6° fixemos un libro da sua vida e as suas obras e tamén unha
recopilacion de poemas. A verdade, non é por fardar pero...jQuedounos moi ben!

As outras aulas realizaron distintas actividades de conmemoracion entre as que destaca
un mural que fixeron os alumnos de 5° co poema “O moucho”.

| 'VIN ESTAR 0 MOUCHO =

DAQUEL ENEDO.

A incubacion

(Alumnos de 3°) L [
‘ Os alumnos de 32 tivemos a oportunidade de ver en vivo e en directo o nacemento de pitiiios, grazas a colaboracion
N da familia dunha alumna deste curso .

b—_—
Prestaronnos unha incubadora cos ovos e todo. Tivemos que estar pendentes durante 19 dias de que tiveran a
) temperatura e humidade axeitada aportandolles cada dous dias a auga necesaria . .tr‘
’
A partir do dia 7 de marzo os pitifios tiflan que empezar a nacer pero fixéronse desexar xa que o Unico que -

apreciamos cando nos marchamos o luns foi unha pequena fenda nun ovo e marcas caracteristica noutros .

‘ Sin embargo o martes dia 8 cando chegamos levamos unha grata sorpresa, pois xa naceran durante a noite tres
L pitifios e asi , foron nacendo mais pouquiiio a pouco .

D
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JUAN, O NOSO ESTUPENDO COCINEIRO

ENSINANOS A COCINAR
(Alumnos de 6°)

Un ano mais 0 noso cocifieiro Juan ensinanos a cocifiar nun taller de cocifia especial.

Este ano Juan sorprendeunos ensinandonos a cocifiar as tortas de pascua con un toque
diferente e un disefio moi orixinal.

Nesta ocasion fomos os alumnos de 5° e 6° 0s que nos aproveitamos das habilidades
culinarias deste GRAN CHEF que ademais se converteu nun mestre excepcional.

Dende este periddico damoslle as grazas pola sta paciencia, atencion e dedicacion non s6 na
realizacion deste taller que foi inmellorable senén tamen no dia a dia. Moitisimas grazas tanto
para Juan como para as nosas fantasticas cocifieiras (Teresa e Ana).

A COCIW/’ZI @E ]’U}U‘f

Rosca estilo tradicional

Ingredientes:
- 1 kg de farifia de forza.

250yg. de azucre.
250g. de manteca.
8 ovos.
100y. de levadura prensada.
Un chorro de anis.
Raiadura de limon.

Derretemos a manteca. Desfacemos a levadura en auga tempera. Logo amasamos todos os
ingredientes xuntos. Deixamos levedar.

Cando a masa esté [éveda, cortamos en anacos seqgundo o tamafio da rosca que queiramos
facer. Volvemos amasar anaco por anaco e damoslle a forma de rosca (redonda, en trenza);
deixdmolas repousar encima de papel de cocifia ata que dobre o seu tamario.

Pintamos con ovo e pofiemoslle azucre humedecido en anis.

Forno a 175 grados durante 20 minutos.







