ROSCON DE PASCUA  (sArAA 424)

INGREDIENTES FERRAMENTAS
e Parafacer a nai do lévedo e Batedor
necesitase 90 g de farifia, 50 g e Cazo
de leite e 2 g de |évedo fresco e Cunca
ou 0,7 g de lévedo seco. e Bascula
e Paraamasa: 142 g de nai de e Pincel
lévedo, 340 g de farifia de forza, * Papel de forno

120 g de leite, 2 ovos, 80 g de
azucre, 15 g de lévedo, 5 g de sal
e 60 g de manteiga.

e Aromaticos: 20 g deron, 14 g de
auga de azahar, a monda de
media laranxa, medio limon,
media rama de canela.

e Para a decoracion: Guindas,
azucre, laranxa, ...

ELABORACION:
12 Facer a nai do lévedo co leite.
22 Infusionar o leite cos aromaticos.

32 Mesturar todos os ingredientes menos a manteiga entre cinco e
dez minutos ata que a masa estea lisa e suave.

42 Engadir a manteiga e volver amasar outros cinco ou dez minutos.
52 Deixar repousar a masa entre hora e media e duas horas.

62 Formar o roscon e decoralo.




72 Pincelar co ovo batido.
82 Volver deixar fermentar hora e media.
92 Pincelar co ovo.

102 Poiier no forno a 1802 durante 20 minutos.

CONSELLO

Facer o roscdn con carifio.

BO PROVEITO!!



