MENU NOVEMBRO

2024 C.E.I.P. “A GANDARA” MENU ADAPTADO PARA CELIACOS @

MENU ADAPTADO INTOLERANTES LACTOSA
MENU ADAPTADO PARA ALERXICOS AO OVO
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NOTA: A COMIDA IRA ACOMPANADA DE LEITE. PODERASE MODIFICAR O CONTIDO DESTE MENU SE AS CIRCUNSTANCIAS DO MOMENTO ASi O
REQUIREN. SERVIRASE A FROITA MAIS AXEITADA A CADA EPOCA DO ANO




