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EQUIPO
AS PROFES

OS ALUMNOS

Raquel Laura Carolina

Nico Hugo Iván Dani

Antía



Realizar operacións de limpeza e de
hixiene xeral en

equipamentos e instalacións e de
apoio á protección ambiental na

industria alimentaria, seguindo as
instrucións recibidas.

Asistir no servizo de alimentos e
bebidas

Executar operacións básicas de
aprovisionamento, e

preparar e presentar bebidas sinxelas
e comidas rápidas.

CONTIDOS
APROVISIONAMENTO

DE MATERIAS PRIMAS

PROCESOS BÁSICOS
DE PREPARACIÓN DE

ALIMENTOS E BEBIDAS

TÉCNICAS ELEMENTAIS
DE SERVIZO



Desenvolver habilidades en
comunicación.

Ensinar ao alumnado a utilizar as TIC
de xeito responsable e crítica para

obter e comunicar información.
Desarrollar competencias sociais.

Adquirir competencias básicas en
matemáticas e ciencias,

Integrar coñecementos de
matemáticas aplicadas e ciencias
naturais para resolver problemas

prácticos e cotiáns.

CONTIDOS
COMUNICACIÓN E

SOCIEDADE
CIENCIAS APLICADAS

APOIO EDUCATIVO Audición e linguaxe.



ACTIVIDADES
RESUMO DE ACTIVIDADES:

MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS.
BOAS PRÁCICAS HIXIÉNICAS.
ELABORACIÓN DE PLATOS
SALGADOS.
ELABORACIÓN DE DOCES.
SERVIZO DE MESAS.
ELABORACIÓN DE CAFÉS.
ELABORACIÓN DE COCTELARÍA.
ELABORACIÓN DE XEADOS E
BATIDOS.

PROXECTOS:
VOZ NATURA.
POLOS CREATIVOS.
PARTICIPACIÓN EN SKILLS.
PARTICIPACIÓN CONCURSO
BARISTAS.
ENTREVISTA RADIO FILISPÍM.

(ENTRE OUTROS)



AS NOSAS ELABORACIÓNS
PLATOS SALGADOS

guacamoleguacamole
con nachoscon nachos

empanadillasempanadillas
de atúnde atún

arrozarroz  
trestres

deliciasdelicias

croissantscroissants
xamón examón e
queixoqueixo

empanadaempanada



AS NOSAS ELABORACIÓNS
PLATOS SALGADOS



AS NOSAS ELABORACIÓNS
PLATOS DOCES

Magdalenas 
chocolate

Magdalenas 
plátano 

e chocolate

Mousse 
chocolate

Flan de ovo

Tarta da avoa



TRABALLO DE AULA



TRABALLO DE AULA



PROXECTOS
NA

RADIO
NA

RADIO

SKILLSSKILLS



PROXECTOS
BARISTAS 

BOIRO
BARISTAS 

BOIRO



PARA CONCLUÍR 
ESTA PRESENTACIÓN É UN PEQUENO

RESUMO DO QUE FIXEMOS DURANTE O
CURSO, SEGURO QUE NOS QUEDAN MOITAS
COUSAS NO TINTEIRO PERO SEGUIREMOS
TRABALLANDO PARA QUE VEXADES O QUE

SOMOS CAPACES DE FACER.



OS MELLORES
PROXECTOS REALIZANSE

EN EQUIPO 



FELIZ 
VERÁN!

HTTPS://WWW.EDU.XUNTA.GAL/CENTROS/
CEETERRAFERROL/


