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Mais informacion

http://www.edu.xunta.es/fp/rede-fp-hostalaria \\:_/ |
. https//twitter.com/eduHostalaria i

https://www.facebook.com/eduhostalaria
#FPGalicia, #eduHostalaria

Ml Fondo Social Europeo
O FSE inviste no teu futuro

% & DE GALICIA

novas tendencias en sala
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Encontro Internacional
de Formacion Profesional

Dentro do importante impulso que Galicia lle deu &
Formacion Profesional nestes ltimos anos, destaca a
potenciacion da Rede galega de Formacidn Profesional de
hostalaria —eduHostalaria Galicia—, integrada polos oito
centros dependentes da Conselleria de Cultura, Educacion e
Ordenacion Universitaria que imparten ensinanzas desta
especialidade e que se estenden ao longo de toda a xeografia
galega.

Creada no ano 2014, eduHostalaria Galicia quere ser un
espazo dindmico, de innovacion e intercambio de
experiencias, que favoreza o impulso dun sector clave para a
economia de Galicia; constitlie unha aposta decidida da nosa
comunidade para dotar un sector cada vez mais competitivo
de capital humano cualificado, como estratexia necesaria para
acadar o liderado nacional e internacional.

A actividade de eduHostalaria Galicia, ademais da sda
presenza en Facebook e Twitter, canalizase a través da web
http://www.edu.xunta.es/fp/rede-fp-hostalaria, lugar de
referencia onde poden atoparse unha informacion e unha
orientacion completas e estruturadas dos centros con
formacion especializada en hostalarfa, das stas ofertas
integradas de Formacidn Profesional e do conxunto de
servizos que se lles ofrecen ds empresas, ademais de difundir
ofertas de emprego e todas as iniciativas que xurdan
relacionadas coa innovacion, o emprendemento e a
mobilidade para o profesorado, 0 alumnado e as persoas
tituladas.
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Programa

9:00 horas  Recepcion.

9:30 horas  Presentacion.

10:00 horas Dialogo. «Q camifio cara a unha experiencia
gastronémica: da idea & sala».

Intervefien: Elena Arzak, directora cocifieira e
Igor Zalakain, xefe do departamento i+d.
Restaurante Arzak, en Donostia.

10:40 horas Relatorio. «Mais ald das harmonias:
investigacion, creatividade e afén de superacion do
sommelier no século XXI».

Intervén Guillermo Cruz, xefe de sommeliers do
Restaurante Mugaritz, en Donosti.

11:20 horas Conversas. «A personalizacion do servizo de sala:

tres historias que contar.

Esther Daporta. Restaurante Yayo Daporta.
Marta Fernandez. Restaurante O Balado.
Silvia Garcfa. Restaurante Mugaritz.
Modera: Cristina Alcala.

12:00 horas Café.

12:30 horas Clase maxistral. «Fusion entre a cocifia e a sala».

Impartida por Javier Olleros, Oscar Quintana e Ana
Rodriguez. Restaurante Culler de Pau. O Grove.

13:30 horas Visita. Instalaciéns do CIFP Carlos Oroza.
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14:30 horas Xantar. «Petiscos» no restaurante de précticas e
«Xantar na riia» para o alumnado asistente.

Ofrecido por «PonteVan» e «Hermes Journey».

16:30 horas Alianzas estratéxicas entre centros de FP de
Hostalarfa.

Intervefien:

Ana Paula Pais, directora da EHT Coimbra e
vicepresidenta da Asociacion Europea de Escolas
de Hostalaria e Turismo.

Marfa José Campos, directora do CIFP de
Hosteleria y Turismo, de Xixon, e coordinadora
do proxecto FPEmpresa.

Paulo Vaz Morais, director da EHT Douro-
-Lamego.

Presenta e modera: Eugenia Pérez Fernandez,
Subdirectora Xeral de FP da Consellerfa de
Cultura, Educacion e Ordenacion Universitaria.

17:30 horas Clausura.
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