Actividade UD 3 Sistemas de Autocontrol

I.E S. Fraga do Eume
FP Basica Cocifa e Restauracion
ASH

Elaborar fichas de traballo a partir das elaboraciéns realizadas no taller de cocifia ( con 2 receitas é

suficiente ), tendo en conta a GPCH.

Denominacién da elaboracion:

PAX:

Ingredientes Cantidade

Utiles e
Maquinaria

Dependencias

Proceso

Desenvolvemento:

Foto (Non é preciso)

Temperatu ra en Cru (aque t2 hai que manter o producto )

Temperatura intermedia

Rexeneracion e

Coccion | Abatementoiiindicar temperatura final

indicar t2 de t2 de abatemento aprox.

coccion aprox.

Diagrama de fluxo:

Perigos acerca dos ingredientes

( esto foi o explicado o Ultimo dia en clase )

Perigos en desenvolvemento

( esto foi o explicado o Gltimo dia en clase )

Medidas preventivas

( esto foi o explicado o ultimo dia en clase )

Realizado por:




