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· - COMEDOR:
O comedor é de xestión directa contamos con trece coidadoras, unha cociñeira e tres auxiliares de cocina

O alumnado de Infantil e Primaria accederá ao comedor acompañado por unha persoa colaboradora e fará USO DA MÁSCARA ata o momento de comer

Tamén se encargará de que o alumnado faga unha correcta hixiene de mans antes de acceder ao comedor.
O alumnado de ESO fará puso do recorrido correcto e irá directamente ao comedor cando sexa o seu turno.  O tempo de espera terá lugar no patio cuberto  .

- Na seguinte táboa detállanse os horarios das quendas, os grupos e o número de comensais previstos:

QUENDA                        HORARIO                          GRUPOS                            NÚMERO DE COMENSAIS
1ª                                 13:20 h a 13:50 h              EI, 1º e 2º de EP                                            78

2ª                                 13:55 h a 14:25  h             3º, 4º e 5ºA de EP                                          70

3º                                 14:30 h a 15:00  h             5ºB e 6º de EP e 1º ESO                                66

4º                                 15:05 h a 15:35  h             2º, 3º e 4º ESO                                               68

5º (só XOVES)            15:40  h a 16:10 h            ESO (os comensais de só 1 día)                     49

- As quenas poden sufrir variacións unha vez comenzado o curso escolar e  ir comprobando o número reais de comensais

- Nestas quendas respectarase que o alumnado estea agrupado por aulas de xeito que se manteña a continuidade do grupo.

- Ademais flexibilízase o horario da última hora lectiva (priorizando os niveis máis baixos para comer nesa sesión) para poder ofrecer o servizo a tódalas peticións tal e como contempla o protocolo.

Haberá ventilación constante sempre que as condicións meteorolóxicas o permitan 
Sempre que sexa posible os menús serán empratados en cociña e servidos. 
En ningún caso será o alumnado o que sirva a comida nos pratos nin auga nos vasos para evitar os desprazamentos polo comedor e a manipulación por varias persoas.
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