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1. Identificacién da programacién

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ar,|o .
académico
15014556 | Coroso Ribeira 2018/2019
Ciclo formativo
Cddigo "
da familia Familia profesional . Il dc'> Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
INA Industrias alimentarias CMINAO3 Elaboracién de produtos alimentarios Ciclos Réxime de
formativos de | proba libre
grao medio
Modulo profesional e unidades formativas de menor duracion (*)
Cédigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP0030 Operacions e control de almacén na industria alimentaria 2018/2019 0 80 0

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo | BIBIANA RUZO NOYA

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervision inspector
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2. Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion
2.1. Primeira parte da proba
2.1.1. Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RA1 - Aprovisiona o almacén e a lifia de producion, tras identificar as necesidades e as existencias.

RAZ2 - Recibe as materias primas e auxiliares, e describe a documentacion asociada e os requisitos de transporte.

RAS3 - Almacena as mercadorias con técnicas e procedementos seleccionados en funcién das suas caracteristicas.

RA4 - Expide os produtos e xustifica as condiciéns de transporte e conservacion.

RAS5 - Manexa as aplicacions informaticas e valora a sua utilidade no control do almacén.

2.1.2. Criterios de avaliacidon que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos resultados de aprendizaxe por
parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

CA1.1 Definironse os tipos de existencias e as suas variables.

CA1.2 Identificaronse os tipos de inventario.

CA1.4 Caracterizaronse os medios de transporte interno.

CA1.6 Identificaronse as condiciéns de seguridade asociadas ao aprovisionamento.

CA1.7 Valorouse a relevancia do control de almacén no proceso produtivo.

CA1.8 Valoraronse novas tendencias loxisticas na distribucion e no almacenamento de produtos.

CA2.1 Identificouse a documentacién que debe ir coas mercadorias.

CA2.2 Determinaronse os métodos de apreciacion, medida e calculo de cantidades.

CA2.3 Describironse os sistemas de proteccion das mercadorias.

CA2.4 Identificaronse as alteracions que poden sufrir as mercadorias no transporte.

CAZ2.5 Caracterizaronse os medios de transporte externo.

CA2.6 Determinouse a composicién do lote na recepcién das mercadorias.

CA3.1 Describironse e aplicaronse os criterios de clasificacion de mercadorias.

CA3.2 Interpretaronse os sistemas de codificacion.

CA3.3 Identificaronse os sistemas de almacenamento.

CA3.4 Describironse as caracteristicas dos equipamentos de carga, descarga, transporte e manipulacion interna.

CA3.6 Identificaronse as condiciéns de operatividade do almacén (orde, limpeza, temperatura, humidade, etc.).

CA3.7 Determinaronse as normas de seguridade do almacén.
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Criterios de avaliacion do curriculo

CA4.3 Seleccionaronse as condicions axeitadas para os produtos que se vaian expedir.

CA4.4 Determinouse a composicién dos lotes e a sua proteccion.

CA4.6 Identificaronse as caracteristicas dos medios de transporte para garantir a calidade e a seguridade alimentaria.

CAb5.1 Caracterizaronse as aplicacions informaticas.

2.2. Segunda parte da proba
2.2.1. Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RA1 - Aprovisiona o almacén e a lifia de producién, tras identificar as necesidades e as existencias.

RAZ2 - Recibe as materias primas e auxiliares, e describe a documentacién asociada e os requisitos de transporte.

RA3 - Almacena as mercadorias con técnicas e procedementos seleccionados en funcién das suas caracteristicas.

RA4 - Expide os produtos e xustifica as condicions de transporte e conservacion.

RAS5 - Manexa as aplicacions informaticas e valora a sua utilidade no control do almacén.

2.2.2. Criterios de avaliacidon que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos resultados de aprendizaxe por

parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

CA1.3 Efectuaronse os pedidos en cantidade, calidade e prazos adecuados.

CA1.5 Determinaronse as necesidades de subministracion de xéneros, e indicaronse as cantidades.

CA2.7 Comprobouse que a mercadoria recibida se corresponda coa solicitada.

CA3.5 Xustificouse a localizacién das mercadorias no almacén.

CA4.1 Formalizouse a documentacién relacionada coa expedicion.

CA4.2 Rexistrouse a saida de existencias e actualizouse o rexistro.

CA4.5 Mantivose a orde e a limpeza na zona de expedicion.

CA5.2 Identificaronse os parametros iniciais da aplicacién segundo os datos propostos.

CA5.3 Modificaronse os arquivos de produtos, provedores e clientela.

CA5.4 Rexistraronse as entradas e as saidas de existencias e actualizaronse os arquivos correspondentes.

CAb5.5 Elaboraronse, imprimironse e arquivaronse os documentos de control de almacén.

CAb5.6 Elaborouse, imprimiuse e arquivouse o inventario de existencias.
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3. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacidon positiva e os criterios de cualificacién

MINIMOS EXIXIBLES:

1.1. Definironse os tipos de existencias e as sUas variables.

1.2. Identificaronse os tipos de inventario.

1.3. Efectuaronse os pedidos en cantidade, calidade e prazos adecuados.

1.4. Caracterizaronse os medios de transporte interno.

1.5. Determinaronse as necesidades de subministracién de xéneros, e indicaronse as cantidades.
2.1. Identificouse a documentacion que debe ir coas mercadorias.

2.3. Describironse os sistemas de proteccion das mercadorias.

2.4. |dentificaronse as alteraciéns que poden sufrir as mercadorias no transporte.

2.7. Comprobouse que a mercadoria recibida se corresponda coa solicitada.

3.1. Describironse e aplicaronse os criterios de clasificacién de mercadorias.

3.2. Interpretaronse os sistemas de codificacion.

3.3. Identificaronse os sistemas de almacenamento.

3.5. Xustificouse a localizacion das mercadorias no almacén.

4.1. Formalizouse a documentacién relacionada coa expedicion.

4.2. Rexistrouse a saida de existencias e actualizouse o rexistro.

4.3. Seleccionaronse as condicions axeitadas para os produtos que se vaian expedir.

5.4. Rexistraronse as entradas e as saidas de existencias e actualizaronse os arquivos correspondentes.
5.5. Elaboraronse, imprimironse e arquivaronse os documentos de control de almacén.

5.6. Elaborouse, imprimiuse e arquivouse o inventario de existencias.

4. Caracteriticas da proba e instrumentos para o seu desenvolvemento

4.a) Primeira parte da proba

A primeira parte da proba sera tedrica, cunha duracién de 2 horas e consistira nunha serie de preguntas tipo test. So habera unha resposta
correcta e duas preguntas mal contestadas anulan unha ben contestada.

Esta proba calificarase de de cero a dez puntos. Para a stia superacion as persoas candidatas deberan obter unha puntuacién igual ou superior a
cinco puntos.Copiar no exame supon a non calificacién do mesmo.

Para superar a primeira proba, e poder realizar a proba practica, sera necesario acadar, a lo menos, un 5.

Para realizar dita proba sera necesario boligrafo negro ou azul. Sera necesaria a identificacién mediante o DNI ou pasaporte, que debera estar a
disposicion do profesorado, enriba da mesa. Non se permitira o acceso a proba unha vez finalizado o proceso de chamamento publico do/a
alumno/a.

4.b) Segunda parte da proba

A segunda parte da proba sera de caracter practico, para o cal o alumno dispora dunha temporalizacién de 3 horas como méximo. Nela, o
alumnado realizara varios supostos practicos, adaptados en tempo e forma & duracién total da proba.

Cada un dos supostos practicos desta proba, sera calificada de 1 a 10 puntos, sendo a nota da parte practica a media dos diferentes supostos.
Para superar esta proba sera necesario acadar, a lo menos 5 puntos.

Ditos supostos practicos, levaranse a cabo na aula, laboratorio e planta-taller de industrias alimentarias. Todo o material necesario para a
realizacidn da practica sera subministrado polo profesor, sendo a obrigacién de usalo do alumno (a non utilizaciéon do mesmo ou o uso indebido
suporan a non superacion da proba).
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Sera necesario a presentacion de boligrafo azul ou negro, non se permite 0 emprego de ningun sistema de telefonia mébil nin de ningtn outro
dispositivo electronico, agas a calculadora. Debera identificarse co DNI ou pasaporte, que estara a disposicién do profesor/a en todo momento da
proba.




