Orde do 5 de abril de 2013

Anexo Ill. Modelo de programacion de proba
libre de modulos profesionais

1. Identificacion da programacion

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ano académico
27006528 IES AS MERCEDES LUGO 2012/2013
Ciclo formativo
Caodigo da Familia profesional Caodigo do Ciclo formativo Grao Réxime
familia ciclo formativo
profesional
IMA INSTALACION CMIMAOL INSTALACIONS ~ FRIGORIFICAS E  DE | MEDIO LIBRE
MANTEMENTO CLIMATIZACION
Mdédulo profesional
Codigo Nome Horas
MP
MP0040 Montaxe e mantemento de equipamentos de refrixeracion comercial 157

Profesorado responsable

[
Noelia Ocampo Prado
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2. Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion

2.1 Primeira parte da proba

2.1.a Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RAL. Monta instalaciéns frigorificas basicas aplicando técnicas de montaxe, para o que interpreta esquemas e instru-
cions.

RA2. Monta elementos eléctricos de proteccion e control das instalaciéns frigorificas basicas e equipamentos comerciais,
para o que interpreta esquemas e instrucions.

RA3. Cumpre as normas de prevencién de riscos laborais e de proteccién ambiental, nas operaciéns de montaxe de
equipamentos de refrixeracién comercial, e identifica os riscos asociados, asi como as medidas e os equipamentos para
0s previr.

RAL. Realiza a posta en marcha da instalacion frigorifica basica e dos equipamentos comerciais, € comproba os pardme-
tros de funcionamento.

RA2. Realiza operacions de mantemento das instalacions frigorificas basicas e de equipamentos comerciais, interpre-
tando e aplicando as instruciéns de mantemento e recomendacions
do fabricante.

RA3. Diagnostica avarias e disfunciéns en equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas, aplicando técni-
cas de deteccion e relacionando a disfuncién coa sta
causa.

RA4. Repara equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas aplicando técnicas de mantemento correctivo.

RAS5. Cumpre as normas de prevencion de riscos laborais e de proteccién ambiental, nas operaciéns de posta en marcha
e mantemento de equipamentos de refrigeracion comercial, e identifica os riscos asociados, asi como as medidas e 0s
equipamentos para 0s previr.

2.1.b Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos resul-
tados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

Efectuouse o trazado do ciclo sobre o diagrama PH.

Comprobouse subarrefriamento de liquido, requecemento na aspiracion, temperatura de descarga do compresor e varia-
cion de humidade relativa entre entrada e saida do evaporador.

Elaborouse o esquema de principio do equipamento (fabricadores de xeo, deshumidificadores, frigorificos, neveiras,
fermentadores, arrefriadores, vitrinas e expositores, etc.).

Describiuse a tipoloxia e a funcién dos elementos do equipamento.

Interpretouse ou elaborouse o esquema eléctrico do equipamento.

Identificaronse e realizaronse as operacions basicas de mantemento dos equipamentos e dos elementos.

Identificouse os sintomas de avarias ou disfunciéns a través das medidas realizadas e a observacion da instalacion.

Propuxéronse hip6teses das causas da avaria e a stia repercusion na instalacion.

Localizouse a avaria, analizado os sintomas de acordo cos procedementos especificos para o diagnéstico e a localiza-
cion de avarias de instalacions frigorificas (eléctricas, mecanicas, termodinamicas, de regulacion, etc.).

Describironse os procedementos de intervencién necesarios para a reparacion (probas, medidas, axustes e secuencias
de actuacion).

Operouse coas ferramentas e os instrumentos adecuados para a diagnose de avarias.

Elaborouse a secuencia de intervencion para a reparacion da avaria tanto eléctrica como frigorifica, tendo en conta a
seguridade e o respecto polo ambiente.

Recuperouse o refrixerante con criterios de seguridade e respecto polo ambiente.

Operouse coas ferramentas adecuadas coa calidade requirida.

Substituironse ou, de ser o caso, arranxaronse os compofientes danados ou avariados.

Restablecéronse as condicions iniciais de funcionamento do equipamento ou da instalacion.

Realizaronse as intervencions de mantemento correctivo de acordo coa calidade requirida.

Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que sup6n a manipulacién de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e
medios de transporte.
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Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade.

Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacién de materiais, ferramentas, maquinas de corte e
conformacion, etc.

Describironse os elementos de seguridade das maquinas (proteccions, alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equi-
pamentos de proteccion individual (calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.) que se deben empregar nas opera-
cions de posta en marcha e mantemento de equipamentos de refrixeraciéon comercial.

Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal
requiridas.

Determinaronse as medidas de seguridade e de proteccion persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucion
das operaci6ns de mantemento das instalaciéns frigorificas e as slas instalaciéns asociadas.

Identificaronse as posibles fontes de contaminacién ambiental.

Clasificaronse os residuos xerados para a sua retirada selectiva.

Valorouse a orde e a limpeza das instalacions e dos equipamentos como primeiro factor de prevencion de riscos.

2.2 Segunda parte da proba

2.2.a Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RAL. Monta instalaciéns frigorificas basicas aplicando técnicas de montaxe, para o que interpreta esquemas e instru-
cions.

RA2. Monta elementos eléctricos de proteccion e control das instalaciéns frigorificas basicas e equipamentos comerciais,
para o que interpreta esquemas e instrucions.

RA3. Cumpre as normas de prevencién de riscos laborais e de proteccién ambiental, nas operaciéns de montaxe de
equipamentos de refrixeracion comercial, e identifica os riscos asociados, asi como as medidas e os equipamentos para
0s previr.

RAL. Realiza a posta en marcha da instalacién frigorifica basica e dos equipamentos comerciais, € comproba os parame-
tros de funcionamento.

RA2. Realiza operacions de mantemento das instalacions frigorificas basicas e de equipamentos comerciais, interpre-
tando e aplicando as instruciéns de mantemento e recomendacions
do fabricante.

RA3. Diagnostica avarias e disfunciéns en equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas, aplicando técni-
cas de deteccion e relacionando a disfuncién coa sta
causa.

RA4. Repara equipamentos comerciais e instalacions frigorificas basicas aplicando técnicas de mantemento correctivo.

RAS5. Cumpre as normas de prevencion de riscos laborais e de protecciéon ambiental, nas operaciéns de posta en marcha
e mantemento de equipamentos de refrigeracion comercial, e identifica os riscos asociados, asi como as medidas e 0s
equipamentos para 0s previr.

2.2.b Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos resul-
tados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

Fixaronse os elementos da instalacion (compresores herméticos, visores, deshidratadores, capilares, etc.).

Interconectaronse os elementos aplicando técnicas de conformacion e unién.

Realizaronse as probas de estanquidade da instalacién aplicando e valorando criterios técnicos.

Localizaronse e solucionaronse as posibles fugas na instalacion.

Seleccionaronse as ferramentas e os materiais necesarios para a montaxe da instalacion, e operouse con eles.

Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados.

Realizaronse os traballos con orde e limpeza.

Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo.

Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Identificaronse as caracteristicas técnicas da instalacion frigorifica.

Montaronse os elementos eléctricos da instalacion.

Realizouse o cableamento respondendo aos esquemas eléctricos e tendo conta a seccion e a cor dos condutores.

Verificouse o correcto funcionamento das conexiéns eléctricas e dos elementos periféricos.
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Realizouse a montaxe respectando os tempos estipulados.

Realizaronse os traballos con orde e limpeza.

Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Distribuiuse o traballo equitativamente e traballouse en equipo.

Redactouse unha memoria descritiva dos traballos efectuados e do tempo empregado en executalos.

Realizouse unha valoracion técnica e econdmica dos materiais empregados.

Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que sup6n a manipulacién de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e
medios de transporte.

Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade.

Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e
conformacion, etc.

Describironse os elementos de seguridade das maquinas (proteccions, alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equi-
pamentos de proteccion individual (calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.) que se deben empregar nas opera-
cions de montaxe de equipamentos de refrixeracion comercial.

Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal
requiridas.

Determinaronse as medidas de seguridade e de proteccién persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucion
das operacions de montaxe das instalacions frigorificas e as stas instalacions asociadas.

Identificaronse as posibles fontes de contaminacion ambiental.

Clasificaronse os residuos xerados para a sUa retirada selectiva.

Valorouse a orde e a limpeza das instalaciéns e dos equipamentos como primeiro factor de prevencién de riscos.

Comprobouse a secuencia de funcionamento dos elementos de control, seguridade e receptores eléctricos da instala-
cion.

Verificaronse os parametros de funcionamento da instalacion (carga de refrigerante e saltos térmicos, etc.).

Efectuouse o trazado do ciclo sobre o diagrama PH.

Comprobouse subarrefriamento de liquido, requecemento na aspiracion, temperatura de descarga do compresor e varia-
cion de humidade relativa entre entrada e saida do evaporador.

Seleccionaronse e utilizaronse as ferramentas e os instrumentos para a posta en marcha.

Realizouse a posta en funcionamento, de acordo coa seguridade requirida e consonte a regulamentacion.

Repartironse equitativamente as tarefas e traballouse en equipo.

Respectaronse os tempos estipulados para a realizacién da actividade.

Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Elaborouse unha memoria das actividades desenvolvidas e dos procedementos utilizados.

Medironse e verificaronse os parametros de funcionamento (frigorificos e eléctricos).

Elaborouse un rexistro das operacions de mantemento.

Realizaronse as operacions de montaxe e desmontaxe dos equipamentos con seguridade e respecto polo ambiente.

Realizaronse as medidas dos parametros de funcionamento, utilizando os medios, equipamentos e instrumentos ade-
cuados.

Propuxéronse hip6teses das causas da avaria e a sta repercusion na instalacion.

Localizouse a avaria, analizado os sintomas de acordo cos procedementos especificos para o diagnéstico e a localiza-
cion de avarias de instalacions frigorificas (eléctricas, mecanicas, termodinamicas, de regulacion, etc.).

Describironse os procedementos de intervencién necesarios para a reparacion (probas, medidas, axustes e secuencias
de actuacion).

Operouse coas ferramentas e os instrumentos adecuados para a diagnose de avarias.

Operouse con autonomia nas actividades propostas.

Elaborouse a secuencia de intervencion para a reparacién da avaria tanto eléctrica como frigorifica, tendo en conta a
seguridade e o respecto polo ambiente.

Recuperouse o refrixerante con criterios de seguridade e respecto polo ambiente.

Operouse coas ferramentas adecuadas coa calidade requirida.

Substituironse ou, de ser o caso, arranxaronse os compofientes danados ou avariados.

Restablecéronse as condiciéns iniciais de funcionamento do equipamento ou da instalacion.

Realizaronse as intervencions de mantemento correctivo de acordo coa calidade requirida.
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Identificaronse os riscos e o nivel de perigo que sup6n a manipulacién de materiais, ferramentas, utensilios, maquinas e
medios de transporte.

Operouse coas maquinas respectando as normas de seguridade.

Identificaronse as causas mais frecuentes de accidentes na manipulacion de materiais, ferramentas, maquinas de corte e
conformacion, etc.

Describironse os elementos de seguridade das maquinas (protecciéns, alarmas, pasos de emerxencia, etc.) e os equi-
pamentos de proteccion individual (calzado, proteccién ocular, indumentaria, etc.) que se deben empregar nas opera-
cions de posta en marcha e mantemento de equipamentos de refrixeracion comercial.

Relacionouse a manipulacién de materiais, ferramentas e maquinas coas medidas de seguridade e proteccion persoal
requiridas.

Determinaronse as medidas de seguridade e de proteccién persoal que se deben adoptar na preparacion e na execucion
das operacions de mantemento das instalacions frigorificas e as slas instalacions asociadas.

Identificaronse as posibles fontes de contaminacion ambiental.

Clasificaronse os residuos xerados para a sUa retirada selectiva.

Valorouse a orde e a limpeza das instalaciéns e dos equipamentos como primeiro factor de prevencién de riscos.

3. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacion positiva e os criterios
de cualificacién

Primeira parte da proba:

O profesor ou profesora do médulo profesional cualificard esta primeira parte da proba de cero a dez puntos. Para a slia superacion as persoas
candidatas deberén obter unha puntuacion igual ou superior a cinco puntos.

Segunda parte da proba:

O profesor ou profesora do médulo profesional cualificard esta primeira parte da proba de cero a dez puntos. Para a slia superacion as persoas
candidatas deberéan obter unha puntuacion igual ou superior a cinco puntos. As persoas que non superen a primeira parte da proba seran cualifica-
das cun cero nesta segunda parte da proba.

A cualificacion final correspondente da proba do mddulo profesional sera a media aritmética das cualificacions obtidas en cada unha das partes,
expresada con nimeros enteiros, redondeada & unidade mais proxima. No caso das persoas aspirantes que suspendan a segunda parte da proba,
a puntuacién maxima que podera asignarse sera de catro puntos.

4. Caracteristicas da proba e instrumentos necesarios para o seu de-
senvolvemento

4.1 Primeira parte da proba

A duracion da proba seré dunha sesién de como méaximo 2h.
Consistir nun examen escrito que versara sobre unha mostra suficientemente significativa dos criterios de avaliacion expostos no apartado 2.1.b.
Instrumentos necesarios: Boligrafo azul ou negro, calculadora, escuadra e cartabon.

4.2 Segunda parte da proba

A duracién da proba seré dunha sesién de cémo maximo 4h.

Consistird nun exame no que se desenvolveran varios supostos practicos que versaran sobre unha mostra suficientemente significativa dos crite-
rios de avaliacién expostos no apartado 2.2.b.

Instrumentos necesarios: Boligrafo azul ou negro,funda, botas de seguridade, guantes.

Paxina 6 de 6



