Orde do 5 de abril de 2013

Anexo Ill. Modelo de programacion de proba
libre de modulos profesionais

1.

Identificacién da programacion

Centro educativo

Codigo Centro Concello Ano académico
27006528 CIFP AS MERCEDES LUGO 2012-2013
Ciclo formativo
Caodigo da Familia profesional Caodigo do Ciclo formativo Grao Réxime
familia ciclo formativo
profesional
IMA Instalacion e Mantemento | CMIMAO1 INSTALACIONS FRIGORIFICAS E | MEDIO LIBRE
CLIMATIZACION
Mdédulo profesional
Codigo Nome Horas
MP
MP0036 MAQUINAS E EQUIPAMENTOS TERMICOS 240

Profesorado responsable

[
Noelia Ocampo Prado
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2. Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion

2.1 Primeira parte da proba

2.1.a Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RAL. Recofiece as magnitudes e os valores que determinan o funcionamento dos equipamentos térmicos, en relacién co
comportamento destes e comparandoas cos seus rangos de funcionamento.

RAL. Calcula as cargas térmicas de instalacions frigorificas e de climatizacion, e xustifica os procedementos e os resul-
tados obtidos.

RA2. Elabora o ciclo frigorifico dunha instalacién, interpretando os diagramas de refrixerantes, e obtén o balance
enerxético.

RA3. Selecciona os tipos de refrixerante empregados en equipamentos frigorificos, para o que consulta documentacién
técnica, e describe as suas aplicacions.

RA4. Recofiece maquinas e equipamentos frigorificos reais e os seus elementos, e describe a funcién que realiza cada
compofiente no conxunto.

RA5. Recofiece os compofientes dunha instalacion frigorifica (intercambiadores de calor e dispositivos de expansion,
etc.), e describe principios do seu funcionamento, as caracteristicas e o campo de aplicacion.

RA6. Recofiece os tipos de camaras e instalacions frigorificas, e describe a sta constitucion e o seu campo de aplica-
cion.

RAL. Calcula as cargas térmicas de instalacions de calefaccién, e xustifica os procedementos e os resultados obtidos.

RA2. Recofiece os procesos de xeracion de calor analizando os principios de combustion e radiacién solar, e o seu
campo de aplicacion.

RA3. Recofiece maquinas e equipamentos de calefaccion reais e os seus elementos, e describe a funcién de cada com-
pofiente no conxunto.

RA4. Recofiece os elementos dunha instalacion de calefaccion e auga quente sanitaria (AQS), e describe os principios
do seu funcionamento e campo de aplicacion.

2.1.b Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecuciéon dos resul-
tados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

Realizaronse conversions entre unidades no sistema internacional e outros sistemas ao uso (presion, potencia e enerxia,
etc.).

Asociouse cada equipamento de medida e automatizacién coas correspondentes magnitudes que se vaian medir ou
controlar respectivamente.

Relacionouse cada magnitude coa sua correspondente unidade.

Respectaronse os criterios de calidade e seguridade requiridos.

Obtivéronse as caracteristicas do aire himido.

Representaronse os procesos de tratamento de aire sobre o diagrama psicrométrico

Obtivéronse as condiciéns exteriores e interiores de desefio para o calculo de cargas.

Seguironse as directrices da normativa relacionada co tipo de instalacion.

Calcularonse os caudais de aire para ventilacion en camaras e locais.

Calcularonse os coeficientes de transmision dos pechamentos.

Calculouse a potencia dunha camara frigorifica.

Utilizaronse taboas, diagramas e programas informaticos de aplicacion.

Relacionouse cada elemento e cada equipamento dunha instalacion frigorifica co proceso termodinamico corresponden-
te sobre o diagrama de refrixerante.
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Representaronse sobre un diagrama de Mollier os valores medidos nunha instalacion real.

Realizaronse célculos de balance enerxético sobre diagramas e taboas de refrixerante.

Valorouse como afectan ao rendemento dunha instalacion as modificacions sobre os parametros do ciclo frigorifico.

Elaborouse o ciclo frigorifico dunha instalacion.

Obtivose o balance enerxético da instalacion.

Clasificaronse os refrixerantes tendo en conta o seu grao de seguridade.

Clasificaronse os refrixerantes tendo en conta o seu efecto sobre o ambiente.

Clasificaronse os refrixerantes tendo en conta o seu campo de aplicacion.

Obtivéronse as variables termodinamicas de diversos refrixerantes a partir de diagramas e de taboas.

Relacionouse cada refrixerante co tipo de aceite co que se poida empregar.

Seleccionaronse os tipos de refrixerantes para equipamentos frigorificos con diversas aplicacions.

Identificaronse os criterios de calidade, seguridade e respecto polo ambiente requiridos.

Clasificaronse os sistemas de compresion mecanica para refrixeracion e as stas aplicacions.

Identificaronse as partes de cada tipo de compresor.

Asociaronse os tipos de evaporadores, condensadores e intercambiadores de calor co seu campo de aplicacion.

Detallaronse os tipos de dispositivos de expansion, asi como as suas partes e os principios de funcionamento.

Identificaronse os tipos e as caracteristicas de elementos auxiliares de instalacions frigorificas (separadores de aceite,
valvularia, filtros, etc.).

Describironse os tipos e a funcién dos elementos de regulacion e proteccion.

Analizaronse os sistemas de desxeamento.

Interpretaronse esquemas de principio de instalacions de refrixeracion doméstica, comercial e industrial (camaras frigori-
ficas e tneles de conxelacion, etc.).

Clasificaronse as instalacions frigorificas en funcion da finalidade e do tipo de refrixerante empregado.

Relacionaronse as camaras frigorificas coa sua aplicacion.

Identificouse a funcién de cada equipamento no conxunto da instalacion e a sta interrelacion.

Caracterizaronse os illamentos e os materiais utilizados na fabricacién de camaras frigorificas e tineles de conxelacién,
etc.

Calcularonse os grosores dos illamentos.

Seleccionaronse os materiais construtivos das camaras frigorificas en funcién do seu campo de aplicacién.

Identificaronse os tipos de pechamentos, portas e ferraxes.

Valoraronse as técnicas utilizadas para evitar a conxelacién do chan e das paredes estremeiras.

Identificaronse os compostos que intervefien no proceso de combustion.

Identificaronse as caracteristicas de cada tipo de combustible.

Valorouse como afectan ao rendemento as variacions de orientacion e inclinacion dos captadores.

Relacionouse o sistema de producién de calor co seu campo de aplicacion.

Clasificaronse os tipos de caldeiras, queimadores e captadores solares térmicos.

Identificaronse as partes de cada tipo de caldeiras, queimadores, captadores solares térmicos, etc.

Detallaronse os sistemas de regulacion de potencia en xeradores térmicos.

Identificaronse os tipos de emisores e intercambiadores de calor.

Recofiecéronse os elementos auxiliares de instalacions de calefaccion.

Identificaronse os elementos auxiliares de instalacions de enerxia solar térmica.

Identificaronse os elementos auxiliares de instalacions de AQS.

Identificaronse os elementos de regulacion e proteccién das instalacions.

Mantivose unha actitude de interese pola evolucion da tecnoloxia no sector.
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2.2 Segunda parte da proba

2.2.a Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RAL. Recofiece as magnitudes e os valores que determinan o funcionamento dos equipamentos térmicos, en relacion co
comportamento destes e comparandoas cos seus rangos de funcionamento.

RAL. Calcula as cargas térmicas de instalacions frigorificas e de climatizacion, e justifica os procedementos e os resulta-
dos obtidos.

RA2. Elabora o ciclo frigorifico dunha instalacién, interpretando os diagramas de refrixerantes, e obtén o balance
enerxético.

RA3. Selecciona os tipos de refrixerante empregados en equipamentos frigorificos, para o que consulta documentacién
técnica, e describe as suas aplicacions.

RA4. Recofiece maquinas e equipamentos frigorificos reais e os seus elementos, e describe a funcién que realiza cada
compofiente no conxunto.

RAS5. Recofiece os compofientes dunha instalacion frigorifica (intercambiadores de calor e dispositivos de expansion,
etc.), e describe principios do seu funcionamento, as caracteristicas e o campo de aplicacion.

RA6. Recofiece os tipos de camaras e instalacions frigorificas, e describe a sta constituciéon e o seu campo de aplica-
cion.

RAL. Calcula as cargas térmicas de instalacions de calefaccion, e xustifica os procedementos e os resultados obtidos.

RA2. Recofiece os procesos de xeracion de calor analizando os principios de combustién e radiacién solar, e o seu
campo de aplicacion.

RA3. Recofiece maquinas e equipamentos de calefaccion reais e os seus elementos, e describe a funcion de cada com-
pofiente no conxunto.

RA4. Recofiece os elementos dunha instalacién de calefacciéon e auga quente sanitaria (AQS), e describe os principios
do seu funcionamento e campo de aplicacion.

2.2.b Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos resul-
tados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

Realizaronse conversions entre unidades no sistema internacional e outros sistemas ao uso (presion, potencia e enerxia,
etc.).

Realizaronse medidas de magnitudes térmicas en diversas instalaciéns con precisién e exactitude.

Compararonse as medicidns cos valores normais de funcionamento.

Elaboraronse hipéteses das desviacions das medidas.

Respectaronse os criterios de calidade e seguridade requiridos.

Respectaronse as normas de uso dos equipamentos, 0 material e as instalacions.

Obtivéronse as condicions exteriores e interiores de desefio para o célculo de cargas.

Seguironse as directrices da normativa relacionada co tipo de instalacion.

Calcularonse os caudais de aire para ventilacion en camaras e locais.

Calcularonse os coeficientes de transmisién dos pechamentos.

Calculouse a potencia dunha camara frigorifica.

Utilizaronse taboas, diagramas e programas informaéticos de aplicacion.

Representouse sobre un diagrama de Mollier os valores medidos nunha instalacién real.

Identificouse o proceso termodinamico do refrixerante dentro do ciclo frigorifico.

Realizaronse célculos de balance enerxético sobre diagramas e taboas de refrixerante.

Valorouse como afectan ao rendemento dunha instalacion as modificacions sobre os parametros do ciclo frigorifico.
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Elaborouse o ciclo frigorifico dunha instalacion.

Obtivose o balance enerxético da instalacion.

Montaronse e desmontaronse varios tipos de compresores.

Identificaronse as partes de cada tipo de compresor.

Respectaronse os criterios de calidade e seguridade requiridos.

Respectaronse 0s tempos previstos para o proceso.

Realizaronse os traballos de montaxe e desmontaxe con orde e limpeza.

Detallaronse os tipos de dispositivos de expansion, asi como as suas partes e os principios de funcionamento.

Calcularonse os grosores dos illamentos.

Seleccionaronse os materiais construtivos das camaras frigorificas en funcién do seu campo de aplicacion.

Obtivéronse as condicions exteriores e interiores de desefio para o calculo de cargas.

Seguironse as directrices da normativa relacionada co tipo de instalacion.

Calcularonse os coeficientes de transmision dos pechamentos.

Calcularonse as cargas térmicas de calefaccion dun local ou dunha vivenda.

Utilizaronse taboas, diagramas e programas informaticos de aplicacion.

Calculouse a variacién no rendemento da combustién con distintos combustibles.

Calculouse a superficie de captacion necesaria.

Obtivéronse datos a partir das taboas de radiacion solar.

Clasificaronse os tipos de caldeiras, queimadores e captadores solares térmicos.

Identificaronse as partes de cada tipo de caldeiras, queimadores, captadores solares térmicos, etc.

Respectaronse os criterios de calidade e seguridade requiridos.

Respectaronse os tempos previstos para o proceso.

Distribuiuse o traballo equitativamente dentro dun grupo.

Identificaronse os tipos de emisores e intercambiadores de calor.

Recofiecéronse os elementos auxiliares de instalacions de calefaccion.

Identificaronse os elementos auxiliares de instalacions de enerxia solar térmica.

Identificaronse os elementos auxiliares de instalacions de AQS.

Identificaronse os elementos de regulacion e proteccién das instalacions.

Mantivose unha actitude de interese pola evolucion da tecnoloxia no sector.

3. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacion positiva e os criterios
de cualificacion

Primeira parte da proba:

O profesor ou profesora do médulo profesional cualificard esta primeira parte da proba de cero a dez puntos. Para a sta superacion as persoas
candidatas deberan obter unha puntuacion igual ou superior a cinco puntos.

Segunda parte da proba:

O profesor ou profesora do médulo profesional cualificard esta primeira parte da proba de cero a dez puntos. Para a sta superacion as persoas
candidatas deberéan obter unha puntuacion igual ou superior a cinco puntos. As persoas que hon superen a primeira parte da proba seran cualifica-
das cun cero nesta segunda parte da proba.

A cualificacion final correspondente da proba do mddulo profesional sera a media aritmética das cualificacions obtidas en cada unha das partes,
expresada con niimeros enteiros, redondeada & unidade mais préxima. No caso das persoas aspirantes que suspendan a segunda parte da proba,
a puntuacién maxima que podera asignarse sera de catro puntos.

4. Caracteristicas da proba e instrumentos necesarios para o seu de-
senvolvemento
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4.1 Primeira parte da proba

Consistirad nun exame escrito, de duracion maxima de 2 horas, que versara sobre unha mostra suficientemente significativa dos criterios de avalia-
cion expostos no apartado 2.1.b. A proba sera de caracter eliminatorio.
E necesario traer boligrafo azul ou negro, escuadra e cartabdn, regra milimetrada e calculadora non programable.

4.2 Segunda parte da proba

Consistird nun exame escrito, de duracién maxima de 3 horas, que versara sobre unha mostra suficientemente significativa dos criterios de avalia-
cién expostos no apartado 2.2.b.
E necesario traer boligrafo azul ou negro, escuadra e cartabdn, regra milimetrada e calculadora non programable.
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